Prefeitura do Municipio de Mafra
ESTADO DE SANTA CATARINA

Avenida Frederico Heyse, n2 1386 12 Andar Edificio Francisco Grossl, Centro www.mafra.sc.gov.br

EDITAL
PREGAO PRESENCIAL N2 009/2018

Processo Licitatério n° 017/2018

Modalidade: Pregdo Presencial

Tipo: Menor Prego Por Global

Data: 31/07/2018 Protocolo dos envelopes até 08h30min abertura as 08h35min.

Local: Departamento de Licitagbes do Municipio de Mafra/SC, situada na Avenida Frederico
Heyse, n? 1386 12 Andar Edificio Francisco Grossl, Centro, em Mafra/SC.

1. PREAMBULO

1.1 O FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO DO MUNICiIPIO DE MAFRA, Estado de Santa Catarina,
através de seu PREGOEIRO designado pela Portaria 703, de 30 de junho de 2017, comunica aos
interessados que fara realizar licitacdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL, tipo MENOR PREGCO
GLOBAL, cuja Sessdao Publica para o Recebimento e Protocolo das Propostas se dara até o dia
31/07/2018, até as 08:30 horas, no Departamento de Licitagdes do Municipio/SC, situada na
Avenida Frederico Heyse, n? 1386 12 Andar Edificio Francisco Grossl, Centro, em Mafra/SC, em
Mafra/SC. A licitacdo obedecerd as condi¢des estatuidas neste Edital, e serd regido pela Lei n®
10.520/2002, pelo Decreto n? 3.555/2000, e, subsidiariamente, pela Lei n2 8.666/1993.

1.1.1 Integram este edital, dele fazendo parte como se transcritos em seu corpo, o seguintes
anexos:

e ANEXO | TERMO DE REFERENCIA;

e ANEXO Il MODELO DE CREDENCIAMENTO;

e ANEXO Il MODELO DE DECLARAGAO QUE CUMPRE REQUISITOS DE HABILITAGAO;

e ANEXO IV MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DO ART. 72 DA CONSTITUIGAO
FEDERAL;

e ANEXO V MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO E DE
IDONEIDADE;

e ANEXO VI MODELO DE DECLARAGAO DE MICRO-EMPRESA / EPP;

e ANEXO VIl MODELO DE DECLARACAO DE ASSINATUTURA DA ATA;

e ANEXO VIl —MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS, e;

e ANEXO IX MODELO RELAGAO DA EQUIPE TECNICA;

e ANEXO X MODELO PLANILHA ENCARGO TRABALHISTAS; e;

e ANEXO XI MINUTA DO CONTRATO.

e ANEXO XIl PROJETO BASICO

e ANEXO XIl ESPECIFICAGAO TECNICA DOS ALIMENTOS

2. DO OBIJETO

2.1 Contratagdo de empresa para prestacao de servicos de preparo e distribuicdo de merenda
escolar no municipio de Mafra, incluindo o fornecimento de g.l.p., géneros alimenticios, produtos




de limpeza, logistica, abastecimento das unidades educacionais, supervisdo, treinamento,
manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, utensilios, reposicdo dos equipamentos, e
utensilios de cozinha, cozinha e estoque, realizacdo de dedetizacdo e desratizacdo, limpeza de caixa
de agua, fornecimento de mdo de obra especializada para confec¢dao dos cardapios dentro dos
padroes de higiene e coeficiente nutritivo, em conformidade com o PNAE, referente ao ano letivo
de 2018 através da Secretaria Municipal de Educacdo, conforme especificacbes contidas neste
edital e seus anexos.

3. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 Além dos casos previstos no art. 92 da Lei 8.666/93 e alteracGes posteriores, ndo poderdo
participar da licitacdo empresas que por qualquer motivo, estejam declaradas inidoneas para licitar
ou firmar contratos com a Administragdo Publica, ou que estejam em processo de faléncia,
concordata, RECUPERACAO JUDICIAL ou em litigio com o municipio, seja na condic3o de autor, réu
ou Litisconsorte.

3.2 S6 poderdo participar desta licitagdo empresas especializadas e em cujos atos constitutivos
constem, como objeto, atividade relacionada com o presente edital, ndo sendo admitida a
participacdao de empresas em consércio (subcontratagdes).

3.3 A participagdo na licitagdo implica automaticamente na aceitagdo integral e irretratavel dos
termos e conteudos deste edital e seus anexos, regulamentos e instrucoes.

3.4 Os documentos deverdo estar todos em nome da matriz ou todos em nome da filial, exceto
aqueles que comprovadamente sé possam ser fornecidos a matriz e referir-se ao local do domicilio
ou sede da licitante.

3.5 E facultada ao Pregoeiro a solicitacio de amostras referente ao objeto desta licitagdo, para
verificacdo de suas caracteristicas, no periodo de 03 (trés) dias Uteis a contar da data da solicitagdo.

3.6 Os materiais ofertados deverdo atender as exigéncias de qualidade exigidas no edital,
observados os padrées e normas baixadas pelos 6rgdos competentes, etc, atentando-se o
proponente, principalmente para as prescri¢cdes contidas no art. 39, VIII, da Lei 8.078/90 (Cddigo de
Defesa do Consumidor).

4. DA APRESENTAGAO DOS ENVELOPES E DO CREDENCIAMENTO

4.1 O representante legal deverd apresentar-se ao pregoeiro, na data, hora e local determinado
neste instrumento convocatério, munido dos seguintes documentos:

a) Documentacao referente ao Credenciamento (Item 5);

b) Declaracdo de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo, conforme modelo
constante no Anexo llI;

c) Envelope n? 1 — Propostas de Precos;
d) Envelope n2 2 — Documentos Habilitatérios.

4.1.1 Os documentos indicados nas letras “a” e “b” deverdo ser apresentados fora dos
envelopes.

5. DO CREDENCIAMENTO E DA DECLARAGAO DE HABILITACAO




5.1 O licitante podera vir representado por seu administrador ou por mandatario.

5.2 O Pregoeiro somente credenciard os representantes legais (proprietario, dirigente, sécio-
gerente, etc.) dos licitantes que apresentarem os seguintes documentos:

a) copia do ato constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor com a ultima alteragdo
contratual ou consolidagdo, devidamente registrado;, em se tratando de sociedade
comercial, e, no caso de sociedade por a¢des, acompanhado de documento de elei¢do de
seus administradores; no caso de sociedade civil, inscricdo do ato constitutivo,
acompanhado de prova de diretoria em exercicio; em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, decreto de autorizagao, no qual estejam expressos
seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura e
para pratica de todos os demais atos inerentes ao certame;

b) Termo de credenciamento (conforme modelo 1 do Anexo Il deste edital), especificando e
nomeando o sécio, dirigente ou proprietario que atuara no processo licitatério, formulando
propostas e para pratica de todos os demais atos inerentes ao certame.

c) Documento de identificacdo original ou cépia autenticada, com foto, do representante
legal.

5.3 O licitante podera se fazer representar por procurador ou preposto, cujo credenciamento é
condicionado a apresenta¢ao dos seguintes documentos:

a) Cdopia do ato constitutivo, Estatuto, ou Contrato Social em vigor com a ultima alteragdo
contratual ou consolida¢do, devidamente registrado que comprove os poderes do mandante
para a outorga das faculdades constantes da credencial.

b) Procuracdo, ou termo de credenciamento (conforme modelo 2 do Anexo Il deste edital)
com firma reconhecida em cartério, outorgado pelo(s) representante(s) legal(is) da licitante,
comprovando a existéncia dos necessarios poderes para formulacdo de propostas e para
pratica de todos os demais atos inerentes ao certame.

c) Documento de identificagdo original ou cépia autenticada, com foto, do representante
legal.

5.4 Cada credenciado podera representar apenas um licitante.

5.5 Somente podera participar da fase de lances verbais deste pregdo o representante legal,
procurador, ou preposto do licitante, que estiver devidamente credenciado.

5.6 A falta de clareza quanto aos poderes necessarios a oferta de lances implicara a impossibilidade
de o licitante formul3-los, aplicando-se a regra do item seguinte.

5.7 O licitante que ndo cumprir as exigéncias de representacdo nao poderd formular as ofertas
verbais da etapa de lances do pregdo, valendo, contudo, para todos os efeitos, os termos de sua
proposta escrita. Outrossim, o licitante ndo podera praticar qualquer ato na sessdo de realizagdo
do certame, como a interposi¢do de recursos.

5.8 O licitante que for microempresa ou empresa de pequeno porte, no momento do
credenciamento devera comprovar esta condicdo, por meio de Declaragdao de Microempresa ou
Empresa de Pequeno Porte (modelo fornecido no Anexo VI deste edital) juntamente com sua
Certidao Simplificada, sob pena de ndo poder gozar dos direitos previstos nos artigos 43 e 44 da
Lei Complementar n.2 123, de 14/12/2006 com alteragbes posteriores.



5.9 O representante do licitante deverd apresentar a Declaracdo de Habilitagdo (modelo fornecido
no Anexo lll deste edital) ao Pregoeiro no momento em que for declarada a abertura da sessao, na
fase de credenciamento, devendo, portanto estar fora do envelope de habilitagao.

5.10 O licitante que ndo comparecer a sessdo publica do pregdo deverd enviar declaracdo firmada
dando ciéncia de que cumpre todos os requisitos de habilitacdo (modelo fornecido no Anexo |l
deste edital), bem como cépia autenticada do ato constitutivo, estatuto, ou contrato social em
vigor com a Ultima alteragdo contratual ou consolidagdo, devidamente registrado, ambas
acondicionadas em um terceiro envelope, o qual devera ser identificado na mesma forma que os
envelopes 1e 2.

a) Neste caso a auséncia da declaracdo e dos documentos supracitados importard na
inabilitacdo do licitante que ndo comparecer, pessoalmente ou por representante, a sessdo
publica do pregao.

6. DA SESSAO PARA RECEBIMENTO DOS ENVELOPES DE PROPOSTA E HABILITAGAO

6.1 A sessdo para recebimento e abertura dos envelopes de proposta de precos e documentagao
para habilitacdo sera publica, dirigida por um pregoeiro e realizada de acordo com o que reza a Lei
n2 10.520/2002, o Decreto n? 3.555/2000, e a Lei n2 8.666/93, no que couber, e em conformidade
com este Edital e seus anexos.

6.2 A proposta de preco e os documentos de habilitacdao deverao ser entregues no dia, hora e local
fixado no predmbulo deste instrumento, em envelopes distintos, opacos, lacrados (com cola ou
lacre) e identificados em seu frontispicio com o nome comercial da licitante, e com os seguintes
dizeres:

ENVELOPE 01 - PROPOSTA DE PRECOS
AO MUNICIPIO DE MAFRA

PREGAO PRESENCIAL N.2 009/2018
RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE
CNPJ

ENVELOPE 02 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO
AO MUNICiPIO DE MAFRA

PREGAO PRESENCIAL N.° 009/2018

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE

CNPJ

6.3 Também, na data e hora aprazadas, constantes do predmbulo do presente Edital, antes do
inicio da sessdo, o interessado ou seu representante legal devera credenciar-se junto ao pregoeiro
na forma do item 5.

6.4 Aberta a sessao, os proponentes credenciados participaram da abertura da proposta de preco
(ENVELOPE N2 1) e a documentacdo de habilitagdo (ENVELOPE N2 2), momento em que, com a

abertura do ENVELOPE N2 1, dar-se-4 inicio a fase de classificagao.

6.5 Declarada a abertura da sessdo pelo pregoeiro, ndo mais serdo admitidos novos proponentes.



6.6 A indicacdao nos envelopes, caso esteja incompleta ou com algum erro de transcricdao, desde
gue ndo cause duvida quanto a seu contelddo ou ndo atrapalhe o andamento do processo, ndo sera
motivo para exclusdo do procedimento licitatério.

7. DAS PROPOSTAS

7.1 O envelope n.2 1 — PROPOSTA DE PRECOS devera conter a proposta, emitida em 1 (uma) via,
impressa ou datilografada, devidamente identificada, com suas folhas rubricadas e a Ultima
assinada pelo representante legal do licitante, sem cotacdes alternativas, emendas, rasuras ou
entrelinhas, além de conter claramente os itens consignados a seguir:

a) ldentificacdo (individual ou social), endereco, telefone, fac-simile, e n.2 do CNPJ do
licitante.

b) PRECO, expressos em moeda corrente nacional, escritos em algarismo, ja inclusos todos
os impostos, taxas, seguro, frete, deslocamento, hospedagem, alimentacdo e outros sendo
admitidas apenas duas casas decimais apds a virgula;

c) conter as especificagdes do objeto de forma clara, fazendo CONSTAR MARCA e demais
caracteristicas dos produtos que permita aferir as especificacdes do objeto, conforme termo
de referencia do presente edital;

d) quando se tratar de servigos cuja seja comprovado impossibilidade de especificar, marca,
o licitante devera constar o nome da empresa executora/responsavel.

e) conter as especificacbes do objeto de forma clara, fazendo constar valor mensal a ser
pago a cada funcionario, com adicionais, encargos, etc, conforme segue:

Quadro resumo da remuneracdo da mao de obra.

Mao-de-obra vinculada a execug¢do contratual (valor | % Valor RS
por empregado)

Remuneragao

Encargos Sociais

Insumos de mdo-de-obra

Subtotal

moloO|m| >

Reserva Técnica

Total da mao-de-obra

Quadro Resumo do Valor Mensal do Servigo

Valor mensal total ref. Mao-de-obra vinculada a | % Valor RS
execucgao contratual

Ma3o-de-obra

Insumos diversos

Demais componentes

Tributos

Valor mensal do servi¢o

MmO |m|>

Preco mensal do servico com menor n. de dias
trabalhados (se for o caso)

G Valor por unidade de medida

Valor Global da Proposta (valor mensal do servigos X
n. meses do contrato)




7.2 VALIDADE DA PROPOSTA — O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60
(sessenta) dias (art. 62, da Lei n.2 10.520/02), tendo por termo inicial a data do pregdo (art. 135 do
CCB).

a) A PROPOSTA que omitir o prazo de validade sera considerada como valida pelo periodo de
60 (sessenta) dias a contar da data do pregéao.

7.3 DESCLASSIFICAGAO - Ser3o desclassificadas as propostas que:
a) Contiverem cotagdo de objeto diverso daquele requerido nesta licitagdo;
b) N3do atendam as exigéncias deste Edital;
c) Alternativas, submetidas a termo, condi¢do ou encargo ou com pregos indeterminados.

7.4 Se da proposta constar condicbes materiais mais vantajosas que as exigidas neste edital, elas
ndo serdo consideradas para efeito de escalonamento das ofertas, mas vinculardo o proponente na
execucgao contratual.

7.5 A apresentacdo das propostas implicara na plena aceitacdo, por parte da licitante, das
condigdes estabelecidas neste Edital.

7.6. Na Proposta de precos os valores dos saldrios devem ser no minimo os vigentes a data do
ultimo dissidio, acordo ou convencdo coletiva da categoria profissional, que sera considerado como
o més de referéncia de pregos, inclusive como base para reajustamento de precos contratuais,
salvo se menores que o saldrio minimo nacional quando este prevalecerd. Excetuam-se destas
obrigacBes as propostas de empresas nao signatadrias de acordos coletivos e organiza¢bes do
terceiro setor;

7.7 A proposta de preco devera indicar O(s) sindicato(s) representativo(s) da(s) categoria(s)
profissional (is) envolvidas nos servicos contratados e o més do ultimo acordo, conveng¢do ou
dissidio coletivo de trabalho da mesma categoria, que se encontra vigente.

8. DA APRESENTACAO DOS DOCUMENTOS PARA HABILITACAO

8.1 O envelope n.2 2 - DOCUMENTAGCAO DE HABILITAGAO devera conter os documentos abaixo
relacionados, em originais atualizados, ou cépia de cada documento individualmente autenticada
por cartério competente ou servidor da administracdo ou publicacdo em drgdo da imprensa oficial,
antes do protocolo do envelope.

8.1.1 Para empresas cadastradas no Municipio de Mafra:

a) Certificado de Registro Cadastral, cujo registro deverd estar dentro do prazo de
validade. Caso algum dos documentos exigiveis para cadastro (elencados no subitem
8.1.2) estejam com o prazo de validade expirado, o licitante devera regularizad-lo e
anexa-lo como complemento ao Certificado apresentado, sob pena de inabilitagdo;

b) Documento comprobatdrio de inscricdo do Empresario, ou o contrato da Sociedade
Simples, ou o ato constitutivo da Sociedade Empresaria;

b.1) Quando se tratar de EMPRESARIO, devera ser apresentado documento
comprobatério de inscrigdo do mesmo no REGISTRO PUBLICO DE EMPRESAS
MERCANTIS da junta Comercial do local de sua sede;



b.2) Quando se tratar de SOCIEDADE EMPRESARIA, deverd ser apresentado o
Estatuto ou o Contrato Social, acompanhado da dultima alteragdo ou
consolidacdo, tudo devidamente registrado no REGISTRO PUBLICO DE
EMPRESAS MERCANTIS da Junta Comercial do local de sua sede;

b.3) Quando se tratar de SOCIEDADE SIMPLES, devera ser apresentado Contrato
acompanhado das modificacbes averbadas, tudo devidamente registrado no
REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS JURIDICAS do local de sua sede;

b.4) As sociedades por acGes também deverdo apresentar documentagdo
referente a eleicdo de seus administradores e comprovacdo de publicacdo na
imprensa da respectiva ata arquivada, no caso de sociedade civis, acompanhada
de prova de diretoria em exercicio ou da eleicdo dos administradores;

b.5) Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento
expedido pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

b.6) os documentos apresentados por ocasido do Credenciamento serdo
dispensaveis do envelope n.2 2 — Documentacgao de Habilitagao.

a) Certificado de Regularidade do FGTS (CRF), perante o Fundo de Garantia do Tempo
de Servico, expedido pela Caixa Econdmica Federal;

b) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa
da Unido, do domicilio da sede do licitante;

c) Certiddo Negativa de Débitos para com a Fazenda Estadual (Tributos Diversos) do
domicilio da sede da licitante;

d) Certidao Negativa de Débitos para com a Fazenda Municipal, (Tributos Diversos) do
domicilio da sede da licitante;

d.1) Para os municipios que emitem Prova de Regularidade para com a Fazenda
em separado, os licitantes deverdo apresentar duas certiddes, isto é, Certidao
Negativa de Débitos Mobiliarios e Imobilidrios.

e) Documento comprobatério de inscrigdo do Empresario, ou o contrato da Sociedade
Simples, ou o ato constitutivo da Sociedade Empresaria;

e.1) Quando se tratar de EMPRESARIO, devera ser apresentado documento
comprobatério de inscricdo do mesmo no REGISTRO PUBLICO DE EMPRESAS
MERCANTIS da junta Comercial do local de sua sede;

e.2) Quando se tratar de SOCIEDADE EMPRESARIA, deverd ser apresentado o
Estatuto ou o Contrato Social, acompanhado da ultima alteracdo ou
consolidacdo, tudo devidamente registrado no REGISTRO PUBLICO DE
EMPRESAS MERCANTIS da Junta Comercial do local de sua sede;

e.3) Quando se tratar de SOCIEDADE SIMPLES, devera ser apresentado Contrato
acompanhado das modificacbes averbadas, tudo devidamente registrado no
REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS JURIDICAS do local de sua sede;

e.4) As sociedades por acdes também deverdo apresentar documentacgdo
referente a eleicdo de seus administradores e comprovacdo de publicacdo na



imprensa da respectiva ata arquivada, no caso de sociedade civis, acompanhada
de prova de diretoria em exercicio ou da eleicdo dos administradores;

e.5) Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento
expedido pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

e.6) Os documentos apresentados por ocasido do Credenciamento serdo
dispensaveis do envelope n.2 2 — Documentacgdo de Habilitagao.

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhista (Lei Federal 12.440/2011);
g) Prova de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

h) Certiddo Negativa de Faléncia e Recuperagdo Judicial, expedida pelo distribuidor do
foro da comarca em que estd sediado o licitante;

h.1) Serdo aceitas certiddoes que, de forma genérica, abranjam todas as varas
falimentares e de execug¢do da comarca onde o licitante é sediado.

i) Declaracdo relativa ao cumprimento do disposto no art. 27, V, da Lei n? 8.666/93,
conforme modelo constante no Anexo V deste Edital;

j) Declaracdo de Superveniéncia de Fato Impeditivo da Habilitagdo, em cumprimento
do disposto no § 22 do art. 32 da Lei n2 8.666/93, conforme modelo constante no
Anexo VI deste Edital.

k) Declaragdo informando a pessoa que vai representar a empresa para assinatura do
contrato (nome, CPF, endereco e fone para contato) modelo fornecido no Anexo VI
deste edital.

I) Alvara de Licenca e Funcionamento do Estabelecimento, emitido pela prefeitura do
domicilio da sede do licitante.

Il) Alvara emitido pela Vigilancia Sanitaria do domicilio da sede do licitante.

m) Atestado de visita técnica expedido pelo Municipio, que devera ter sido realizada
em no minimo 10% (dez por cento) das Unidades Educacionais a serem escolhidas pela licitante
conforme Rela¢dao no do Projeto Basico. A vistoria devera ser efetuada pelo Responsavel Técnico
mediante a apresentac¢ado do Registro (CRN). O prazo da vistoria sera até 02 (dois) dias uteis antes
do término do prazo para apresentac¢ao dos envelopes de habilitacdo e de proposta de pregos. O
Diretor ou responsavel de cada escola devera assinar a vistoria apds a visita. E vedada a
indicagdo do mesmo técnico como responsdvel por mais de uma empresa. As licitantes deverao
agendar a visita técnica através do telefone (47) 3642-4367.

A empresa devera comprovar que possui, ou comprometer-se formalmente a instalar até a data
da assinatura do contrato, uma filial e/ou escritério. Caso a empresa opte por anexar a
declaracao, deverd fazé-lo também na proposta de pregos.

mm) comprovacao de aptidio para desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagcdo, e
indicacdo das instalacdes e do aparelhamento e do pessoal técnico adequados e
disponiveis para a realizagdo do objeto da licitagdo, bem como da qualificacdao de
cada um dos membros da equipe técnica que se responsabilizara pelos trabalhos.



n) Atestado que possua em seu quadro permanente, na data prevista para entrega
da proposta, profissional de nivel superior, devidamente registrado no Conselho
Regional de Administracdao — CRA, que sera o responsavel técnico para acompanhar a
execuc¢ao dos servigos em sua area de atuacgao;

0) Prova que possui em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da
proposta, profissional de nivel superior (Nutricionista), devidamente registrado no
CRN, que sera o responsavel técnico para acompanhar a execugdo dos servicos em
sua drea de atuacao;
00) Certiddao de registro e quitagdo no Conselho Regional de Nutricio — CRN da
empresa com valida até a data limite para entrega dos envelopes.

p) Certiddo de que a licitante cumpri e segue as Normas de Seguranga e Medicina do
Trabalho, através da apresentag¢ao do registro do SEESMT (Servigo especializado em
Engenharia de Seguranca e Medicina do Trabalho) na DRT do Ministério do Trabalho;

g) Prova da quitacdo do imposto sindical e a de recolhimento do imposto sindical,
descontado dos respectivos empregados (artigo 607 CLT). — da sede da Licitante.

r) Certiddo Negativa de débitos Salariais/Processos Administrativos, emitidas pela
DRT do Ministério do Trabalho

s) Certidao negativa de Infracdes Trabalhista a Legislagdo de Protecgdo a Crianga e ao
Adolescente, emitida pela DRT do Ministério do Trabalho.

t) Prova de constituicio da CIPA (Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes),
registrada na DRT.

u) As empresas proponentes deverao apresentar atestado de vistoria fornecido
pelos orgdos licitante, ou declaragdo de que a empresa conhece os locais de
prestacao do servico.

Certidao de registro e regularidade no Conselho Regional de Quimica — CRQ da
empresa com valida até a data limite para entrega dos envelopes.

Comprovagao de que possui em seu quadro, no minimo, um profissional com
formacao de nivel superior em Quimica, legalmente habilitado e devidamente registrado junto
ao Conselho Regional de Quimica — CRQ, que sera o responsavel técnico pela execu¢ao dos
servigos.

Atestado(s) de capacidade técnica, emitida por pessoa juridica de direito privado ou
publico, devidamente registrado no CRN, que comprove ter a empresa licitante prestado servigos
compativeis em caracteristica, quantidades e prazo com o objeto licitado.

Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de até dois atestados, contemplem todo(s) o(s) servico(s) objeto desta
licitagao;

Entende-se por pertinente e compativel em quantidade o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de até dois atestados concomitantes no periodo de execugdo,
contemplem um minimo de 50% (cinquenta por cento) das refeicoes objeto desta licitacdo;

A empresa sediada fora do Estado de Santa Catarina, devera apresentar o(s) respectivo(s)
atestado(s) vistado(s) pelo CRN de Santa Catarina e acompanhado(s) de Certiddao de Registro de
Comprovagao de Aptidao;



O(s) atestado(s) apresentado(s) devera(dao) ser derivado(s) de servico(s) de natureza
continua, ndo cabendo para tanto a soma de atestado(s) cuja a execu¢ao tenha sido feita em
periodos distintos.

Relagao explicita e comprovante de registro do responsavel técnico, e da equipe técnica da
licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas, acompanhados de certidées negativas de
débitos e da comprovacao de seu vinculo empregaticio, devendo os mesmos pertencerem ao
quadro permanente de funcionarios, comprovados através de Carteira Profissional e/ou registro
de empregados, em nimero compativel, conforme exigéncias do CRN. Caso o profissional seja
proprietario/sécio da licitante, tal comprovagao sera efetuada através do ato constitutivo.

Pardmetro numérico para equipe técnica, conforme Resolu¢io CFN N9. 465/2010, ARTIGO
10:

Numero de Alunos Equipe técnica
XXXXX (Educagdo Basica) X (nutricionistas)
XXXXX (Educacdo Infantil) X (nutricionistas)

v) Balango Patrimonial e demonstra¢bes contabeis do ultimo exercicio social ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, contendo termo de abertura e fechamento
gue comprovem a boa situagdo financeira da empresa, cujos indices minimos
aceitdveis serdo apurados pela aplicagdo das seguintes formulas, mediante
apresentac¢ao de laudo técnico assinado pelo contador responsavel:

indice de Liquidez Corrente (ILC) igual ou maior que 1,0, calculado pela seguinte férmula:

Onde:
ILC = indice de liquidez Corrente
ILC=AC>1,0 AC = Ativo Circulante
PC PC = Passivo Circulante
> = maior ou igual

Obs. N3o serd habilitada a empresa cujo indice de Liquidez Corrente for inferior a 1,0 (um
virgula zero);

Grau de Endividamento (GE) igual ou menor que 1,0, calculado pela seguinte férmula:

Onde:
GE = Grau de Endividamento
GE =PC+ELP £1,0 AT = Ativo Total
AT PC = Passivo Circulante

ELC = Exigivel a longo prazo
< =menor ou igual

Obs. Ndo sera habilitada a empresa cujo Grau de Endividamento for superior a 1,0 (um
virgula zero);

Comprovacéao de capital social de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacdo, por meio
da apresentacdao do balanco patrimonial e demonstracdes contaveis do ultimo exercicio social,
apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo por balancetes ou balancos provisérios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data
da apresentagado da proposta.

8.1.2 Para empresas nao cadastradas:

a) Certificado de Regularidade do FGTS (CRF), perante o Fundo de Garantia do Tempo
de Servico, expedido pela Caixa Econ6mica Federal;
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b) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa
da Unido, do domicilio da sede do licitante;

c) Certiddo Negativa de Débitos para com a Fazenda Estadual (Tributos Diversos) do
domicilio da sede da licitante;

d) Certidao Negativa de Débitos para com a Fazenda Municipal, (Tributos Diversos) do
domicilio da sede da licitante;

d.1) Para os municipios que emitem Prova de Regularidade para com a Fazenda
em separado, os licitantes deverdo apresentar duas certiddes, isto é, Certidao
Negativa de Débitos Mobiliarios e Imobilidrios.

e) Documento comprobatério de inscrigdo do Empresario, ou o contrato da Sociedade
Simples, ou o ato constitutivo da Sociedade Empresaria;

e.1) Quando se tratar de EMPRESARIO, deverd ser apresentado documento
comprobatdrio de inscricdo do mesmo no REGISTRO PUBLICO DE EMPRESAS
MERCANTIS da junta Comercial do local de sua sede;

e.2) Quando se tratar de SOCIEDADE EMPRESARIA, deverd ser apresentado o
Estatuto ou o Contrato Social, acompanhado da ultima alteracdo ou
consolidacdo, tudo devidamente registrado no REGISTRO PUBLICO DE
EMPRESAS MERCANTIS da Junta Comercial do local de sua sede;

e.3) Quando se tratar de SOCIEDADE SIMPLES, deverd ser apresentado Contrato
acompanhado das modificacbes averbadas, tudo devidamente registrado no
REGISTRO CIVIL DAS PESSOAS JURIDICAS do local de sua sede;

e.4) As sociedades por acdes também deverdo apresentar documentacgdo
referente a eleicdo de seus administradores e comprovacdo de publicacdo na
imprensa da respectiva ata arquivada, no caso de sociedade civis, acompanhada
de prova de diretoria em exercicio ou da eleicdo dos administradores;

e.5) Decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagao para funcionamento

expedido pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

e.6) Os documentos apresentados por ocasido do Credenciamento serdo
dispensaveis do envelope n.2 2 — Documentacgao de Habilitagdo.

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhista (Lei Federal 12.440/2011);
g) Prova de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

h) Certiddo Negativa de Faléncia e Recuperagdo Judicial, expedida pelo distribuidor do
foro da comarca em que esta sediado o licitante;

h.1) Serdo aceitas certidoes que, de forma genérica, abranjam todas as varas
falimentares e de execu¢ao da comarca onde o licitante é sediado.

i) Declarac¢do relativa ao cumprimento do disposto no art. 27, V, da Lei n? 8.666/93,
conforme modelo constante no Anexo V deste Edital;
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j) Declaracdo de Superveniéncia de Fato Impeditivo da Habilitagdo, em cumprimento
do disposto no § 22 do art. 32 da Lei n2 8.666/93, conforme modelo constante no
Anexo VI deste Edital.

k) Declaragdo informando a pessoa que vai representar a empresa para assinatura do
contrato (nome, CPF, endereco e fone para contato) modelo fornecido no Anexo VI
deste edital.

I) Alvara de Licenga e Funcionamento do Estabelecimento, emitido pela prefeitura do
domicilio da sede do licitante.

Il) Alvara emitido pela Vigilancia Sanitaria do domicilio da sede do licitante.

m) Atestado de visita técnica expedido pelo Municipio, que devera ter sido realizada
em no minimo 10% (dez por cento) das Unidades Educacionais a serem escolhidas pela licitante
conforme Relagdao no do Projeto Basico. A vistoria devera ser efetuada pelo Responsavel Técnico
mediante a apresentac¢ado do Registro (CRN). O prazo da vistoria sera até 02 (dois) dias uteis antes
do término do prazo para apresentacao dos envelopes de habilitacao e de proposta de pregos. O
Diretor ou responsavel de cada escola devera assinar a vistoria apds a visita. E vedada a
indicagdo do mesmo técnico como responsdavel por mais de uma empresa. As licitantes deverao
agendar a visita técnica através do telefone (47) 3642-4367.

A empresa devera comprovar que possui, ou comprometer-se formalmente a instalar até a data
da assinatura do contrato, uma filial e/ou escritério. Caso a empresa opte por anexar a
declaracao, devera fazé-lo também na proposta de pregos.

mm) comprovagdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagdo, e
indicacdo das instalacbes e do aparelhamento e do pessoal técnico adequados e
disponiveis para a realizagdo do objeto da licitagio, bem como da qualificacdo de
cada um dos membros da equipe técnica que se responsabilizara pelos trabalhos.

n) Atestado que possua em seu quadro permanente, na data prevista para entrega
da proposta, profissional de nivel superior, devidamente registrado no Conselho
Regional de Administracdo — CRA, que sera o responsavel técnico para acompanhar a
execucdo dos servigos em sua area de atuagao;

o) Prova que possui em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da
proposta, profissional de nivel superior (Nutricionista), devidamente registrado no
CRN, que sera o responsavel técnico para acompanhar a execugdo dos servicos em
sua drea de atuacao;
00) Certidao de registro e quitagao no Conselho Regional de Nutrigdo — CRN da
empresa com vdlida até a data limite para entrega dos envelopes.

p) Certid3do de que a licitante cumpri e segue as Normas de Seguranga e Medicina do
Trabalho, através da apresentac¢ao do registro do SEESMT (Servico especializado em
Engenharia de Seguranca e Medicina do Trabalho) na DRT do Ministério do Trabalho;

g) Prova da quitagao do imposto sindical e a de recolhimento do imposto sindical,
descontado dos respectivos empregados (artigo 607 CLT). — da sede da Licitante.

r) Certiddo Negativa de débitos Salariais/Processos Administrativos, emitidas pela
DRT do Ministério do Trabalho
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s) Certidao negativa de Infracoes Trabalhista a Legislagdo de Prote¢do a Crianga e ao
Adolescente, emitida pela DRT do Ministério do Trabalho.

t) Prova de constituicdo da CIPA (Comissdo Interna de Prevengdo de Acidentes),
registrada na DRT.

u) As empresas proponentes deverdo apresentar atestado de vistoria fornecido
pelos orgdos licitante, ou declaragdo de que a empresa conhece os locais de
prestacao do servico.

Certidao de registro e regularidade no Conselho Regional de Quimica — CRQ da
empresa com valida até a data limite para entrega dos envelopes.

Comprovacdo de que possui em seu quadro, no minimo, um profissional com
formagdo de nivel superior em Quimica, legalmente habilitado e devidamente registrado junto
ao Conselho Regional de Quimica — CRQ, que sera o responsavel técnico pela execu¢ao dos
servigos.

Atestado(s) de capacidade técnica, emitida por pessoa juridica de direito privado ou
publico, devidamente registrado no CRN, que comprove ter a empresa licitante prestado servigos
compativeis em caracteristica, quantidades e prazo com o objeto licitado.

Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de até dois atestados, contemplem todo(s) o(s) servi¢co(s) objeto desta
licitagao;

Entende-se por pertinente e compativel em quantidade o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de até dois atestados concomitantes no periodo de execucdo,
contemplem um minimo de 50% (cinquenta por cento) das refei¢ées objeto desta licitagao;

A empresa sediada fora do Estado de Santa Catarina, devera apresentar o(s) respectivo(s)
atestado(s) vistado(s) pelo CRN de Santa Catarina e acompanhado(s) de Certidao de Registro de
Comprovagao de Aptidao;

O(s) atestado(s) apresentado(s) devera(do) ser derivado(s) de servigo(s) de natureza
continua, ndo cabendo para tanto a soma de atestado(s) cuja a execu¢dao tenha sido feita em
periodos distintos.

Relagdo explicita e comprovante de registro do responsdvel técnico, e da equipe técnica da
licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas, acompanhados de certidoes negativas de
débitos e da comprovagdao de seu vinculo empregaticio, devendo os mesmos pertencerem ao
quadro permanente de funcionarios, comprovados através de Carteira Profissional e/ou registro
de empregados, em numero compativel, conforme exigéncias do CRN. Caso o profissional seja
proprietario/sécio da licitante, tal comprovagio sera efetuada através do ato constitutivo.

Parametro numérico para equipe técnica, conforme Resolugdo CFN N2. 465/2010, ARTIGO
10:

Numero de Alunos Equipe técnica
XXXXX (Educagdo Basica) X (nutricionistas)
XXXXX (Educagdo Infantil) X (nutricionistas)

v) Balango Patrimonial e demonstra¢des contabeis do ultimo exercicio social ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, contendo termo de abertura e fechamento
gque comprovem a boa situagdo financeira da empresa, cujos indices minimos
aceitaveis serdo apurados pela aplicagdo das seguintes formulas, mediante
apresentacao de laudo técnico assinado pelo contador responsavel:

indice de Liquidez Corrente (ILC) igual ou maior que 1,0, calculado pela seguinte férmula:
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Onde:
ILC = indice de liquidez Corrente
ILC=AC>1,0 AC = Ativo Circulante
PC PC = Passivo Circulante
> = maior ou igual

Obs. N3o serd habilitada a empresa cujo indice de Liquidez Corrente for inferior a 1,0 (um
virgula zero);

Grau de Endividamento (GE) igual ou menor que 1,0, calculado pela seguinte férmula:

Onde:
GE = Grau de Endividamento
GE =PC+ELP £1,0 AT = Ativo Total
AT PC = Passivo Circulante

ELC = Exigivel a longo prazo
< =menor ou igual

Obs. Ndo sera habilitada a empresa cujo Grau de Endividamento for superior a 1,0 (um
virgula zero);

Comprovacao de capital social de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacdo, por meio
da apresentacdo do balango patrimonial e demonstragdes contdveis do Ultimo exercicio social,
apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo por balancetes ou balancos provisérios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data
da apresentacao da proposta.

8.2 Os documentos quando obtidos via Internet, somente terdo validade apds serem conferidos
eletronicamente pelo Pregoeiro e seus Assistentes no ato de abertura da documentacdo de
habilitacdo, prevalecendo, quando divergente em relacdo a data, aqueles constantes da
conferéncia eletronica, ficando assim, dispensados de autenticacgdo.

8.3 A validade dos documentos serd aquela expressa nos mesmos ou estabelecida em lei.

8.4 Em caso de omissdo, o Pregoeiro admitird como validos os documentos emitidos a menos de 60
(sessenta) dias de sua apresentacdo, ndo se enquadrando no prazo de que trata este item os
documentos cuja validade é indeterminada e os atestados de capacidade técnica.

8.5 O envelope de documentac¢do deste Pregao que ndo for aberto ficara em poder do Pregoeiro
pelo prazo de 30 (trinta) dias, a partir da homologacdo da licitagdo, devendo o licitante retira-lo,
apds aquele periodo, no prazo de 5 (cinco) dias, sob pena de inutilizagdo do envelope, com
certificacdo nos autos.

8.6 A documentacgao devera:

a) Estar em nome do licitante;

b) Referir-se a apenas uma das filiais ou apenas a matriz.
8.7 As licitantes que deixarem de apresentar quaisquer dos documentos exigidos para a habilitacdo
na presente licitacdo, ou os apresentarem em desacordo com o estabelecido neste Edital ou com
irregularidades, serdo inabilitadas, ndo se admitindo complementacao posterior. Os licitantes que

apresentarem documentos em desacordo com as estipulacdes desta se¢do ou ndo lograrem provar
sua regularidade serao inabilitados.
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9. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.1 No dia, hora e local designados neste edital, o Pregoeiro efetuard, primeiramente, o
credenciamento dos licitantes, nos termos do item 5 — Do Credenciamento e da Declaracdo de
Habilitacao.

a) O Pregoeiro motivard suas decisGes quanto a esta fase, consignando-as em ata,
principalmente nos casos em que se decidir pela irregularidade da representacdo.

9.2 Em seguida, declarara aberta a sessao e procedera ao recebimento do Anexo Ill — Declaragdo de
Habilitacdo, dos licitantes.

9.3 Encerrada a conferéncia da Declaracao de habilitagdo dos licitantes, o Pregoeiro procederd ao
recebimento do Envelope n.2 1 — Proposta Comercial.

9.4 Em seguida, o pregoeiro procederd a abertura dos envelopes contendo as propostas de precos
e as examinarad, a fim de verificar o cumprimento das condi¢des formais e materiais estabelecidas
neste Edital, devendo ser desclassificadas, de plano, as que estiverem em desacordo.

9.5 Sendo considerada apta o Pregoeiro classificarda o autor da proposta de menor prego, bem
como aqueles concorrentes com pre¢o até 10% (dez por cento) superiores aquela para fazer
lances verbais e sucessivos, até a proclamagao do vencedor.

9.6 Caso duas ou mais propostas escritas apresentem valores iguais, para se estabelecer a ordem
de oferta de lances, serdo realizados sorteios, cujos vencedores deverdao assumir os lugares
subsequientes na seqiiéncia.

9.7 Nao havendo pelo menos trés ofertas aptas a fase de lances nas condi¢Ges definidas no
subitem 9.5, poderdo os autores das melhores propostas, até o maximo de trés, oferecer lances
verbais e sucessivos, quaisquer que sejam os pregos oferecidos.

9.8 Considerando o estabelecido no item anterior, caso haja propostas empatadas na terceira
posicao, todas elas participardao da etapa de lances.

9.9 A oferta dos lances devera ser efetuada pelo menor preco por GLOBAL, no momento em que
for conferida a palavra ao licitante, na ordem decrescente dos pregos.

9.10 Os licitantes sé poderdo ofertar um lance por rodada.
9.11 E vedada a oferta de lance com vista ao empate.

9.12 O preco da proposta escrita do licitante sem representacdo continuara valido na etapa de
lances, se ela for selecionada para tanto.

9.13 Caso nao se realizem lances verbais, sera verificada a conformidade entre a proposta escrita
de menor prego e o valor estimado para a contratagao.

9.14 Os lances deverdo ficar adstritos a reducdo dos precos, ndo se admitindo ofertas destinadas a
alterar outros elementos da proposta escrita.

9.15 Quando convidado a ofertar seu lance, o representante do licitante poderd requerer tempo,

para analisar seus custos ou para consultar terceiros, podendo, para tanto, valer-se de celular. O
tempo concedido ndo podera exceder 5 minutos.
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9.16 O pregoeiro deverd registrar os lances ofertados, podendo, para tal fim, usar meios
eletrénicos de gravacao.

9.17 A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro, implicard
exclusdo do licitante da etapa de lances verbais e na manutencdo do ultimo preco apresentado
pelo licitante, para efeito de ordenacdo das propostas.

9.18 O encerramento da primeira parte da etapa competitiva dar-se-a quando, indagados pelo
Pregoeiro, os licitantes manifestarem seu desinteresse em apresentar novos lances.

9.18.1 Caso o licitante que tenha proferido o lance mais bem classificado NAO SEJA
microempresa ou empresa de pequeno porte, serdao consideradas com ele EMPATADAS as
propostas formuladas por microempresas e empresa de pequeno porte, cujos Ultimos lances
sejam até 5% superiores ao melhor prego.

9.18.2 Sera oportunizado o licitante mais bem classificado entre os empatados, observando
o item 9.18.1, apresentar propostas inferior ao preco vencedor, situacdo que, uma vez
concretizada, importara na adjudicacdo do objeto licitado em seu favor.

9.18.3 Na hipdtese do licitante bem mais classificado entre os empatados ndo apresentar
proposta inferior ao prego vencedor da etapa de lances, serdo convocados, se houverem,
remanescentes dentre os empatados, respeitada a ordem classificatoria, para exercitarem o
mesmo direito.

9.18.4 Caso ndo haja novas propostas pelos licitantes considerados empatados visando
superar o prego originalmente ofertado pelo licitante vencedor da primeira etapa de lances,
a este sera adjudicado o objeto licitado.

9.19 Encerrada a etapa competitiva de lances e ordenadas as ofertas de acordo com o menor preco
apresentado, o Pregoeiro verificard a aceitabilidade do melhor preco ofertado, comparando-os
com os orgamentos obtidos pela Administragao.

9.20 Caso a planilha de proposta apresentada pelo licitante seja muito extensa, impossibilitando
desta forma, a imediata recomposicao dos precos resultantes dos lances, o Pregoeiro estabelecera
um prazo de até 1 (um) dia util para que o licitante apresente nova proposta.

9.21 Declarado o vencedor da etapa competitiva de lances, o Pregoeiro solicitard ao mesmo o
envelope n.2 2 — Documentagdo de Habilitagao, para verificagdo do atendimento das condigdes de
habilitacdo fixadas no item 8 — Da Apresentacdo dos Documentos para Habilitacdo.

9.22 Em nenhuma hipdtese podera ser alterado o conteido da proposta apresentada, ressalvadas
apenas aquelas destinadas a sanar evidentes erros materiais:

a) serdo corrigidos automaticamente pelo Pregoeiro quaisquer erros de soma e/ou
multiplicagdo e nimeros dos itens;

b) falta do CNPJ e/ou endereco completo poderd ser preenchida pelos dados constantes dos
documentos apresentados no envelope n.2 2 — Documentacdo de Habilitacdo;

9.23 Frustrada a habilitacdo, o Pregoeiro desclassificard a proposta e examinara as ofertas
subsequentes e a qualificacado dos licitantes, na ordem de classificacdo e assim sucessivamente, até

a apuracao de uma que atenda ao edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor.

9.24 Serdo inabilitados os licitantes que ndo apresentarem a documenta¢do em situagdo regular,
conforme estabelecido no item 8 — Da Apresentagao dos Documentos para Habilitagao.
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9.25 Da Sessdo Publica sera lavrada ata circunstanciada, devendo ser assinada pelo Pregoeiro, seus
Assistentes e por todos os licitantes presentes.

10. DO PREGOEIRO

10.1 Compete ao Pregoeiro a conducdo do certame, em todas as suas etapas, incumbindo-lhe os
atos decisdrios de cada fase.

10.2 O Pregoeiro exercerd a policia dos trabalhos, podendo determinar a abstencdo de qualquer
ato que embarace o procedimento, pedir o siléncio e determinar a saida de pessoas (licitantes,
representantes ou interessados) que se conduzam de forma inadequada e abusiva.

10.3 O Pregoeiro serd auxiliado pela equipe de apoio em todas as etapas do procedimento
licitatorio.

11. DA ADJUDICACAO

11.1 No julgamento das proposta, serd considerado vencedor o licitante que ofertar o menor prego
Global desde que atendidas as especificacdo constantes deste edital.

11.2 Apds declarado o vencedor da licitagdo, ndo havendo manifestacao dos licitantes quanto a
intencdo de interposicdo de recurso, o Pregoeiro adjudicara os objetos licitados e posteriormente,
serd encaminhado para a homologacao do processo para o Prefeito Municipal de Mafra.

11.3 No caso de interposicdo de recurso, ap6s proferida a decisdo quanto ao mesmo, serda o
resultado da licitacdo submetido a autoridade superior, afim de se efetivar os procedimentos de
adjudicacdo e homologacao.

12. DA IMPUGNAGAO E RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1 Qualquer pessoa poderd impugnar o ato convocatdrio do pregdo até 2 (dois) dias Uteis antes
da data fixada para recebimento das propostas, sendo vedada a interposi¢do mediante e-mail.

a) A impugnagdo sera dirigida a autoridade subscritora do ato convocatdrio do pregdo que
decidird sobre a impugnagdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

b) Acolhida a impugnagdo contra o ato convocatério, sera designada nova data para
realizagdo do certame.

12.2 Declarado o vencedor no final da sess3o, as proponentes que participaram do PREGAO ou que
tenham sido impedidas de fazé-lo, se presentes a sessdo, poderdo manifestar imediata e
motivadamente a inten¢do de recorrer, quando lhe serd concedido o prazo de 3 (trés) dias para
apresentacao das razbes de recurso, ficando os demais licitantes desde logo intimados para
apresentar contrarrazées em igual numero de dias, que comegaram a correr do término do prazo
do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

12.3 O pregoeiro indeferird liminarmente recursos intempestivos, imotivados ou propostos por
guem ndo tem poderes, negando-lhes, deste modo, processamento, devendo tal decisdo, com seu

fundamento, ser consignada em ata.

12.4 A falta de manifesta¢do imediata e motivada do desejo de recorrer importara na decadéncia
do direito de recurso.
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12.5 As razdes e contrarrazoes do inconformismo deverdo ser protocoladas junto ao Departamento
de Licitagdes do Municipio de Mafra/SC, situada na Avenida Frederico Heyse, n2 1386 12 Andar
Edificio Francisco Grossl, Centro, CEP 89.300-000.

12.6 O recurso contra decisdo do pregoeiro ndo tera efeito suspensivo.
12.7 Preenchidas as condi¢Oes de admissibilidade, o recurso sera processado da seguinte forma:

a) A autoridade subscritora do ato convocatério aguardard os prazos destinados a
apresentacdao dos memoriais de razdes e contrarrazdes;

b) Encerrados os prazos acima, serd analisado o recurso, suas razdes e contrarrazdes,
podendo ser reconsiderada a decisdao do pregoeiro, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, ou,
nesse mesmo prazo, fazé-lo subir para a autoridade superior devidamente informado,
devendo, neste caso, a decisdo ser proferida dentro do prazo de 5 (cinco) dias uteis, contado
do recebimento do recurso.

12.8 O acolhimento do recurso importard na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.9 Os autos permanecerdo com vista franqueada aos interessados no Departamento de
LicitacOes desta prefeitura municipal.

12.10 O recurso, bem como sua impugnacdo, serdo julgados pela autoridade subscritora do ato
convocatdrio do pregdo, utilizando-se, quando necessario, de setores técnicos na busca de
subsidios, podendo, com fulcro no art. 43, § 39, do diploma licitatério, em qualquer fase da
licitacdo, realizar diligéncias que visem a instrucdo do processo.

13. DO CONTRATO

13.1 Encerrado o procedimento licitatério, o representante legal da proposta vencedora sera
convocado para firmar o termo de contrato, conforme minuta do Anexo VIII.

13.1.1 O adjudicatdrio devera comprovar a manuten¢ao das condicdes demonstradas para
habilitacdo para assinar o contrato;

13.1.2 Caso o adjudicatario ndo apresente situagdo regular no ato da assinatura do contrato,
ou recuse-se a assina-lo, serdo convocados os licitantes remanescentes, observada a ordem
de classificacdo, para celebrar o contrato;

13.2 O representante legal da proposta vencedora devera assinar o contrato, dentro do prazo
maximo de 03 (trés) dias corridos a contar do recebimento da comunicacdo do Municipio de Mafra,
através de FAX ou correio eletronico.

13.3 O presente contrato vigorara até a data 31/12/2018, com possibilidade de prorrogacdo

desde que devidamente justificado pela autoridade competente, e autorizado pela Secretaria
Municipal de Administracao.
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14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E DA RESCISAO

14.1 O atraso injustificado na execucdo do contrato, por culpa do CONTRATADO, o sujeitarad ao
pagamento de multa de mora, sem prejuizo das demais san¢bes, que serd aplicada na forma
seguinte:

a) Atraso de até 10 (dez) dias, multa diaria de 0,2%;

b) Atraso superior a 10 (dez) dias, multa didria de 0,4%, sobre o total dos dias em atraso, sem
prejuizo da rescisdo unilateral por parte da CONTRATANTE;

c) No caso de atraso no recolhimento da multa aplicada, incidird nova multa sobre o valor
devido, equivalente a 0,2% até 10 (dez) dias de atraso e 0,4% acima desse prazo, calculado
sobre o total dos dias em atraso.

14.2 Pela inexecucdo total ou parcial das condi¢Bes estabelecidas neste ato convocatério, a
CONTRATANTE, garantida a prévia defesa do licitante, que devera ser apresentada no prazo de 05
(cinco) dias Uteis a contar da sua notificagdo, podera aplicar, sem prejuizo das demais cominagdes
legais bem como das multas e penalidades previstas neste edital ou no contrato, as seguintes
sangdes:

a) Adverténcia por escrito, quando o CONTRATADO deixar de atender determinagdes
necessarias a regularizagdo de faltas ou defeitos concernentes a execug¢do dos servigos ou
entrega dos bens;

b) Multa no percentual de até 5% (cinco por cento) sobre o valor do total do Contrato no
caso de inexecugdo parcial e de até 10% (dez por cento) no caso de inexecuc¢ao total do
contrato;

c) Suspensdo temporaria de participar de licitacdo, e impedimento para contratar com o
CONTRATANTE, pelo prazo ndo superior a 02 (dois) anos. Esta sancdo sempre sera aplicada,
ressalvadas outras hipdteses ndo arroladas neste item, quando o CONTRATADO, convocado
dentre do prazo de validade da proposta: ndo celebrar o contrato; deixar de entregar ou
apresentar documentacdo falsa exigida para o certame; ensejar o retardamento da execucao
de seu objeto; ndo mantiver a proposta; falhar ou fraudar a execuc¢do do contrato;
comportar-se de modo inidoneo; ou cometer fraude fiscal.

d) Declarag¢do de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do, ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a proépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
sempre que o licitante ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes, e apds
decorrido o prazo da sangao aplicada com base na subcondicdo anterior;

14.3 A multa serda descontada pela CONTRATANTE dos créditos existentes em nome do
CONTRATADO e, ndo havendo esses, ou sendo ela maior do que o crédito, devera ser recolhida no
Setor Financeiro da Prefeitura Municipal de Mafra, dentro do prazo de 05 (cinco) dias ap6s a
respectiva notificacdo. Nao solvida a multa, nos termos aqui previstos, serd ela cobrada
judicialmente com 6nus ao devedor.

14.4 As penalidades previstas no subitem 14.1 n3o serdo aplicadas quando o descumprimento do
estipulado no contrato ou no edital decorrer de justa causa ou impedimento, devidamente
comprovado e aceito pela CONTRATANTE.

15. DA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBIJETO
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15.1 O vencedor ficara obrigado a executar os servicos nos locais estabelecidos pelas Secretarias
Municipais de Educagdo e Saude, sem 6nus adicionais para o Municipio de Mafra.

15.1.1 Seguird acompanhando o contrato administrativo do objeto licitado a devida
autorizacdo de compra emitida pela Secretaria de Administracao.

15.2 Em conformidade com os artigos 73 a 76 da lei n? 8.666/93, o recebimento do objeto serd
efetuado, pelo servidor publico municipal a seguir nomeado:

15.2.1 GIOVANA ANDREIA Z. KUNDLATSCH Nutricionista Secretaria Municipal de Educag3o.

15.3 Da nota de empenho advinda da homologacao e adjudicagao, acima referida, constara o valor
global da contratacao.

15.4 Caso os prazos de que tratam as condi¢cdes imediatamente anteriores ndo estejam
expressamente indicados na proposta, os mesmos serao considerados como aceitos.

16. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

16.1 As despesas decorrentes desta licitagdo correrdo por conta dos recursos do orgamento, assim
indicados:

Dotac¢do Or¢camentaria Secretaria Municipal de Educagao

109-6.17001.12.361.17.2.104.0. 339000 Aplicagoes Diretas
116-6.17001.12.365.17.2.100. 0. 339000 Aplicagdes Diretas
427-6.17001.12.361.17.2.104.0. 339000 Aplicagoes Diretas

17.1 O pagamento serd efetuado em 30 (trinta) dias apds o protocolo da nota fiscal, devidamente
ATESTADA pelo encarregado do recebimento de tal objeto, e observada a ordem cronoldgica,
conforme forma de pagamento especificado na proposta, observado o cumprimento integral das
disposicGes contidas neste edital.

17.2 O Municipio de Mafra reserva-se o direito de nao efetuar o pagamento se os dados constantes
da nota fiscal estiverem em desacordo com os dados da empresa vencedora do certame e, ainda,
se for constatado, que o objeto fornecido ndo corresponde as especificacbes apresentadas na
proposta.

17.3 A NOTA FISCAL devera ser emitida em nome do MUNICIPIO DE MAFRA, incluindo
expressamente no corpo do documento fiscal a seguinte descrigdo:

a) o numero da licitacdo; e,

b) o nimero da ordem de compra.

c¢) os dados bancarios da empresa (Agéncia, C.C e Banco).

17.4 A empresa devera apresentar os dados bancarios vinculados ao CNPJ ou CPF, conforme
informados na declaragdo bancaria apresentada no momento da assinatura da Ata/Contrato.

17.5 A empresa devera possuir conta corrente no Banco do Brasil ou Caixa Econdmica Federal
(dependendo do banco onde se encontram os recursos financeiros vinculados a despesa
orcamentaria) atrelada ao seu CNPJ ou CPF, conforme comprovagdo apresentada mediante
declaragdao emitida e assinada pelo banco, ou em caso de a conta corrente ser de outro banco, o
fornecedor arcara com o pagamento das despesas de tarifas bancarias das transacdes que
ocorrerem.

17.6 A nota fiscal que ndo contiver as informagdes descritas nos subitens anteriores sera devolvida
sem o seu pagamento, até que seja regularizada a situacao.
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17.7 A nota fiscal que ndo contiver as informacdes descritas no subitem anterior serd devolvida
sem o seu pagamento, até que seja regularizada a situacao.

18. DA ALTERAGAO CONTRATUAL

18.1 Os precos contratados somente poderdo ser alterados durante a vigéncia do contrato em
casos excepcionais, desde que atendido o disposto no art. 65 de Lei n.2 8.666/93, devendo para
tanto o CONTRATADO requerer expressamente junto a Prefeitura Municipal, anexando ao
requerimento documento comprobatdrio do indice.

18.2 O licitante vencedor fica obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos
ou supressdes que se fizerem necessdrios, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor total
atualizado do contrato (art. 65, § 12, da Lei n.2 8.666/93).

19. DO FORNECIMENTO DE INFORMAGOES

19.1 O Pregoeiro e/ou seus Assistentes prestardo todos os esclarecimentos solicitados pelos
interessados nesta licitagdo, estando disponiveis para atendimento se segunda a sexta-feira, das
08:00 as 12:00 horas e das 13:30 as 17:00 horas, no endereco especificado no predmbulo deste
edital ou pelos telefones (47) 3642-4009, ou ainda pelo e-mail: licitacaomafra@hotmail.com.

20. DISPOSIGOES FINAIS

20.1 A participagdo nesta licitagdo implica em plena aceitagdo dos termos e condi¢cdes deste Edital
e seus anexos, bem como das normas administrativas vigentes.

20.2 E vedado a utilizacdo de qualquer elemento, critério ou fator sigiloso, subjetivo ou reservado
gue possa, ainda que indiretamente, elidir o principio da igualdade entre os licitantes.

20.3 O Pregoeiro poderd, no interesse do Municipio de Mafra, relevar omissdes e/ou incorre¢des
puramente formais nas propostas apresentadas pelos licitantes, desde que ndo comprometam a
lisura e o carater competitivo da licitacao.

20.4 N3o serao aceitas propostas remetidas via fax ou e-mail.

20.5 Ocorrendo a decretagdo de feriado ou qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo
do certame na data marcada, todas as datas constantes deste Edital serdo transferidas,
automaticamente, para o primeiro dia util ou de expediente normal subseqiientes aos fixados.

20.6 O licitante vencedor serd convocado para receber a Nota de Empenho correspondente ao
crédito referente ao objeto desta licitagdo, ou a mesma sera encaminhada por FAX, na forma do
disposto no caput do art. 64 da Lei 8.666/93.

20.7 O Municipio de Mafra reserva-se ao direito de revogar total ou parcialmente a presente
licitacdo, tendo em vista o interesse publico, ou ainda anuld-la por ilegalidade, de oficio ou
mediante provocacgdo de terceiros, nos termos do art. 49 da Lei 8.666/93, ndo cabendo as licitantes
o direito de indenizag¢do, ressalvado o disposto no pardgrafo Unico do art. 59 da citada lei.

20.8 Recomenda-se aos licitantes que estejam no local do preambulo deste edital, para a entrega

dos envelopes e Sessdo Publica do Pregdo com antecedéncia de 15 (quinze) minutos do horario
previsto.
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20.9 O Municipio de Mafra reserva-se o direito de filmar e/ou gravar as Sessdes e utilizar este meio
como prova.

20.10 Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a
o do vencimento, e considerar-se-do os dias consecutivos, exceto quando for explicitamente
disposto em contrario.

20.11 E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase da licitacdo, a
promocao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢ao do processo, vedada a
inclusdo posterior de documento ou informagao que deveria constar no ato da sessao publica.

20.12 As proponentes assumirdo todos os custos de preparacao e apresentacdo de suas propostas
e o Municipio de Mafra ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatério.

20.13 As proponentes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagao.

20.14 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais, ndo importara no afastamento do
licitante, desde que seja possivel afericdo da sua qualificacdo e a exata compreensdo da sua
proposta, durante a realizagdo da sessao publica de pregao.

20.15 As normas que disciplinam este pregdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo
da disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguranca do futuro contrato.

20.16 Os casos omissos neste Edital serdo resolvidos pelo Pregoeiro, de acordo com o que reza a
Lei n® 10.520/2002, o Decreto n? 3.555/2000, e, subsidiariamente, a Lei 8.666/1993 e alteragdes
posteriores.

20.17 E competente o Foro desta Comarca de Mafra/SC, para solucionar quaisquer litigios oriundos
da presente licitacdo.

20.18 O presente edital poderd ser obtido no endereco eletrénico www.mafra.sc.gov.br ou em
arquivo, que podera ser solicitado através do e-mail licitacaomafra@hotmail.com

Mafra/SC, 11 de julho de 2018.

ALEXANDRE SOLESINKI WELLINGTON ROBERTO BIELECKI
Secretdrio Municipal de Administragdo Prefeito Municipal de Mafra
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

Contratacdo de empresa para prestacdo de servigcos de preparo e distribuicdo de merenda escolar no municipio de Mafra, incluindo o fornecimento de
g.l.p., géneros alimenticios, produtos de limpeza, logistica, abastecimento das unidades educacionais, supervisao, treinamento, manutencdo preventiva e
corretiva dos equipamentos, utensilios, reposicdao dos equipamentos, e utensilios de cozinha, cozinha e estoque, realizagdo de dedetizacdo e desratizagao,
limpeza de caixa de dgua, fornecimento de mao de obra especializada para confec¢do dos cardapios dentro dos padrdes de higiene e coeficiente nutritivo,
em conformidade com o PNAE, referente ao ano letivo de 2018 através da Secretaria Municipal de Educacdo, conforme quantidades e especificacbes:

2. DESCRICAO DO OBJETO:

Ne DE UNIDADES DE Enderego Numero de Periodicidade Total de Profissionais
ITEM ENSINO alunos
01 CEIM ANA RANK BR 280 Campo da Langa 115 | 22 a 62 feira 2
02 Rua Jodo Maria do Vale, 1036 Jardim 22 3 62 feira

CEIM FIORIGE BONA | América 81 2
03 EMEB ABELHINHA 22 a3 62 feira

FELIZ BR 280 Zona Rural Bela Vista do Sul 28 1
04 CEIM BRENO CAUAN | Rua Pasteur Vila Argentina, 190 Vila 22 a 62 feira

GARCIA Argentina 124 3
05 CEIM SARA ROSA 22 3 62 feira

RODRIGUES Rua Getulio Vargas, Vista Alegre 109 2
06 CEIM COMECINHO 22 3 62 feira

DE VIDA Rua Nicolau Bley Neto, 771, Bairro Passo 376 4
07 CEIM FAXINAL Rua 12 de outubro, Bairro Faxinal 117 | 22 a 62 feira 2
08 CEIM GUNTHER 22 3 62 feira

WERNER Rua Pioneiro Carlos Urbanitz, Vila Nova 301 3
09 CEIM PORTAO SAO 22 3 62 feira

LOURENCO Estrada Principal, Portdo Sdo Lourengo 110 1
10 CEIM RESTINGA Benemeérito Silvio Lanski, 30 Restinga 132 | 22 a 62 feira 2
11 CEIM VILA NOVA Rua Bertha Eckel Reitmeyer, Vila Nova 99 | 22 3 62 feira 2




12 CEIM VILA OLSEN Rua Santa Cruz, Vila Santa Filomena 73 | 22 a 62 feira 1
13 CEM ANJO DA 22 3 62 feira

GUARDA Rua Antonio de Abreu, 155 Centro 390 4
14 CEM BEIJA FLOR Av. das Rosas, Vila das Flores 538 | 22 a 62 feira 5
15 CEMMA Rua Madre Inés, Alto de Mafra 1121 | 22 a 62 feira 4
16 PASSO DA CRUZ Estrada Principal, Zona Rural, General Brito 19 | 22 3 62 feira 1
17 EMEB AUGUSTA Estrada Principal, 45, Colonia Augusta 22 3 62 feira

VITORIA Vitéria 33 1
18 EMEB AVENCAL SAO | Estrada Principal, Zona Rural, Avencal de 22 3 62 feira

SEBASTIAO Cima 164 2
19 EMEB AVENCAL DO Estrada Principal , Zona Rural, Avencal do 22 a2 62 feira

SALTINHO Saltinho 51 1
20 EMEB BITUVINHA Estrada Principal , Zona Rural, Bituvinha 36 | 22 a 62 feira 1
21 EMEB BEM. FELIPE Estrada Principal, Zona Rural, Butia dos 22 3 62 feira

CARVALHO MARTINS | Carvalhos 84 1
22 EMEB COLONIA Estrada Principal, Zona Rural, Colonia 22 a3 62 feira

RUTHES Ruthes 34 1
23 EMEB VER. EVALDO Estrada Principal, Zona Rural, Saltinho do 22 3 62 feira

STEIDEL Canivete 158 1
24 EMEB PROF. MARIO 22 3 62 feira

DE OLIVEIRA Rua Governador Jorge Lacerda, 234, Vila

GOELDNER Ferroviaria 532 2
25 EMEB GENERAL 22 3 62 feira

OSORIO Estrada Dona Francisca, Campo da Langa 67 1
26 EMEF AMOLA 22 3 62 feira

FLECHA Rua Vital Brasil, 1608, Amola Flecha 100 1
27 EMEF CAMPO DA Rua Alfaiate Henrique Liebl, Campo da 22 a 62 feira

LANCA Langa 153 1
28 EMEF SAO 22 3 62 feira

LOURENCO Estrada Principal, Sdo Lourenco 307 2
29 EAM PREF. JOSE 22 3 62 feira

SCHULTZ FILHO Fazenda do Potreiro 175 3

VALOR TOTAL MES R$ 577.890,67
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CondicOes para a contratacao:

1. DEFINICOES 1.1. Preparar refei¢des (desjejum, mamadeiras, lanches, almogo, e outros) a
serem oferecidos aos alunos de Centro Municipal de Educagdo Infantil e Escola Municipal
de Ensino Fundamental da Rede Publica Municipal, para atender as exigéncias
estabelecidas pela Resolucdo FNDE n2. 26, de 17 de junho de 2013, que dispde sobre o
atendimento da alimentacdo escolar aos alunos da educagdo basica no ambito do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE nos estabelecimentos educacionais,
seguindo cardapios elaborados pela Coordenag¢do de Alimentag¢do e Nutricdo Escolar da
Secretaria Municipal de Educagdo, bem como todas as normas de higiene proposta pela
Resolugao da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA - RDC n2. 216 de 15 de
setembro de 2004, a Portaria CVS n2. 06/99 do Centro de Vigilancia Sanitaria da Secretaria
de Estado de Saude e a Portaria ANVISA n2 1.428/MS.

2. Realizar limpeza e organizagdo da cozinha, estoque de géneros alimenticios e bebedouros,
dedetizacdo, desratizacdo e limpeza de caixa de dgua a cada seis meses, bem como dos
utensilios utilizados para o preparo. 4. DOS HORARIOS E LOCAIS DA PRESTACAO DOS
SERVICOS

3. Para a execugao dos servigos estao previstos os locais e quantitativos estabelecidos neste
Termo de Referéncia e no Anexo Unico.

4. Os servicos de preparo e distribuicdo da alimentagdo escolar para as unidades de ensino
da rede municipal sera por refei¢cdo, de acordo com o numero de alunos das Unidades de
Ensino, em jornada de 40 (quarenta) horas, de segunda a sexta-feira, em turno diurno,
respeitando-se a legislacdo trabalhista.

5. Destacamos que os hordrios das merendeiras e nutricionistas serdo estipulados de acordo
com a necessidade das Unidades de Ensino, em consondncia com o horario de
funcionamento das unidades.

6. A CONTRATADA ficara responsavel pela execucao dos servigos de preparo e distribuicao da
alimentacdo escolar das unidades de ensino Municipal indicados no anexo Unico.

7. Excepcionalmente, quando houver necessidade de trabalho aos sabados, com jornada de
04 (quatro) horas, por motivo de greves, paralisacbes ou outras anormalidades, ou em
funcdo de necessidades geradas pelo calendario escolar, as Unidades de Ensino fardao
comunicado por meio de oficio para o Departamento de Alimenta¢do Escolar, com o
minimo de 07 (sete) dias de antecedéncia, para que se possa oficializar a CONTRATADA
para que esta proceda a alteracdo da rotina de trabalho de seus funciondrios

8. O funcionario que trabalhar no sabado terd sua jornada reduzida em 48 (quarenta e oito)
minutos, perfazendo o total de 08 (oito) horas por dia, durante os cinco dias Uteis da
semana em que houver a prestacdo desse servico, de modo que ndo haja alteracdo na
jornada de 40(quarenta) horas semanais.

2. DOS CARDAPIOS

2.1 Os carddpios serao elaborados, mensalmente, por nutricionista da Secretaria Municipal
de Educacdo, nos termos da Resolucdo FNDE n2 26/2013, e deverdo ser cumpridos pela
CONTRATADA, inclusive o seguimento do per capita estabelecido pela CONTRATANTE.
Podera haver alteracbes caso o Departamento de Alimentacdo Escolar constate
necessidade.

2.2 Conforme orientacdo e autorizacdo da CONTRATANTE, o cardapio podera ser adequado
para atender aos alunos com patologias especificas - conforme determinado pelo § 52 do
artigo 14 da Resolugdo FNDE n2 26/2013.

3. DESCRICAO DOS SERVICOS, DOS TIPOS E REFERENCIA.

3.1. Os profissionais da CONTRATADA deverdo atender aos seguintes requisitos basicos:

Dominio fisico-motor: tarefas de carater manual, executada na maior parte do tempo em pé,

gue requerem locomogdo em pequeno espaco fisico. Envolvem coordenagdo motora para

evitar acidentes pessoais (cortes e queimaduras) e dominio de habilidades manuais
especificamente na drea de culinaria, envolvendo movimentos repetitivos com os membros
superiores e levantamento de peso. Ter cuidados com a higiene pessoal, como cabelos
cobertos e presos, as mdos sempre limpas, unhas curtas e limpas e sem esmaltes e/ou bases.



Faz-se necessario o uso constante de uniformes, mantendo-os sempre limpos e passados, e
touca na cabeca, bem como no¢des de higiene e saude para prevenir doengas. Ter uma boa
percepgao visual e olfativa para a verificacdo das condi¢des do estado de conserva¢do dos
géneros alimenticios, como percepgao de cor, composi¢do e cheiro, percep¢do gustativa para
verificar o sabor dos alimentos preparados e percep¢do auditiva e tatil utilizadas no controle
do funcionamento dos eletrodomésticos. Os profissionais deverdo utilizar, diariamente,
uniformizacdo completa (aventais, jalecos, calcas, blusas, meias, todos de cor clara, botas
antiderrapantes, rede de malha fina para prote¢do dos cabelos, mesmo que o uniforme da
empresa inclua touca, luvas descartdveis), bem como a ndo utilizagdo de bijuterias, joias,
relégios e perfumes fortes, esmaltes/base e maquiagem.

3.2 Descricdo da funcdo e atribuicdes bdsicas das MERENDEIRAS: Proceder a higienizacao e
sanitizagdo (conforme diluigdo adequada do produto utilizado) dos alimentos, nas areas de
estoque, cozinha, bebedouro, bem como utensilios e equipamentos utilizados para o preparo
da alimentacdo. Selecionar os ingredientes necessdrios, separando-os e pesando-os de acordo
com o cardapio do dia, o per capita estabelecido pelo Departamento de Alimenta¢do Escolar e
o numero de alunos presentes na escola. Realizar os trabalhos de pré-preparo dos alimentos
para refei¢cdes, tais como selecionar, higienizar, sanitizar, descascar e cortar os géneros
alimenticios, de acordo com as necessidades, assim como a elaboracdo de féormulas lacteas.
Realizar coc¢do dos alimentos conforme cardapio do dia e fichas técnicas elaboradas pelo
Departamento de Alimentacdo Escolar, seguindo os métodos de cocgdo utilizados na técnica
dietética. Realizar diariamente controle de consumo alimentar, resto-ingestao e sobra limpa,
através de planilha de Registro Diario Obrigatdrio (RDO), conforme modelo elaborado pelo
Departamento de Alimentag¢do Escolar. Etiquetar os produtos abertos com informacgdes para
utilizacdo dos mesmos, conforme modelo elaborado pelo Departamento de Alimentacdo
Escolar. Monitorar tempo e temperatura diariamente das preparagées servidas, registrando
em planilha especifica elaborada pela CONTRATADA e aprovada pelo Departamento de
Alimentacdo Escolar. Controlar o estoque de alimentos quanto ao prazo de validade (Primeiro
gue Vence Primeiro que Sai — PVPS), fazendo uso de etiquetas visiveis e utilizando-os em
tempo habil, comunicando ao diretor da escola e nutricionista da CONTRATADA o género com
prazo de validade préximo. Devem os mesmos entrar em contato com o Departamento de
Alimentacdo Escolar para alteracdo do carddpio. Desempenhar outras atribuicdes que por
suas caracteristicas se incluam na sua tarefa de competéncia, por exemplo, a troca das botijas
de gas e outros. O estoque deverd ser utilizado exclusivamente para o armazenamento de
géneros alimenticios destinados a Alimentacdo Escolar. Implantar um controle de estoque
(entrada e saida de géneros alimenticios) mensalmente e disponibiliza-lo para utilizacdo da
escola. Manter o estoque limpo, organizado, géneros alimenticios empilhados, auséncia de
caixas de papeldao e madeira, e auséncia de pertences de funciondrios, bem como de material
de limpeza. Armazenar os hortifrutigranjeiros que necessitem de refrigeracdo dentro de
geladeiras, em sacolas transparentes ou organizadores com tampa e com etiqueta de
identificagdo. Carnes, polpas e derivados de leite deverdo ser armazenados em geladeiras
e/ou freezers, conforme orientacdo do fabricante, com etiqueta de identificacdo. O
armazenamento desses géneros devera ser feito de forma organizada, a fim de se evitar a
contaminacgdo cruzada. Todos os descongelamentos de alimentos deverdo ser realizados sob
refrigeracao, conforme orientagdo do Departamento de Alimentagdo Escolar. Alimentos a
serem servidos deverdo apresentar temperatura adequada, boa aparéncia e sabor agradavel.
O porcionamento das preparacdes deverd ser realizado de acordo com o per capita pré-
estabelecido pelo Departamento de Alimentacdo Escolar. Caso ocorra defeito em
equipamentos ou quebra de utensilios, loucas e talheres, o diretor da Unidade de Ensino
devera ser comunicado imediatamente para realizar o reparo ou reposicdo do mesmo.
Responsabilizar-se pelo controle e utilizacdo dos equipamentos e utensilios colocados a sua
disposicdo. Responsabilizar-se pela manutenc¢do de equipamentos e substituicao de utensilios
caso ocorra defeito ou quebra por mau uso. Tal substituicdo serd realizada sob a supervisdo
do Departamento de Alimentagdo Escolar e do gestor da Unidade de Ensino, no prazo de até
5 (cinco) dias, contado da data da verificagdo da ocorréncia. A reposicdo mencionada sera
comprovada através da entrega do produto e da respectiva nota fiscal de compra ao diretor
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da Unidade de Ensino. Recolher, remover e transportar o lixo produzido, ao final de cada
turno, deixando o mesmo no local apropriado para o descarte. Responsabilizar-se pela
conservacao e limpeza dos equipamentos (fogdo, forno, liquidificador, freezer, geladeira,
balanca, filtros, coifa, exaustor, picador de legumes entre outros); utensilios (pratos, canecas,
talheres, panelas e demais itens afins) e estruturas (janelas, telas, portas, teto, paredes, chao,
sifdo, ralos, caixas de gordura, lampadas e seus protetores, interruptores e tomadas,
prateleiras, passa pratos, balcGes, bancadas entre outros) colocados a disposicdo para
execucdo dos servigos, respeitando-se os métodos e periodicidade estabelecidos.
Diariamente, ao final de cada turno, realizar a limpeza (utensilios, equipamentos e
ambientes); semanalmente, realizar a limpeza geral (equipamentos e ambientes);
quinzenalmente, realizar a higienizacdo dos bebedouros de dgua; e mensalmente, executar
lavagem de bebedouros e filtros, conforme planilha estabelecida pelo Departamento de
Alimentacdo Escolar. A CONTRATADA devera fornecer cronograma de execucdo de limpeza
geral, entregando uma via ao diretor da Unidade de Ensino, e mantendo outra via em local
visivel nas dependéncias da cozinha. Deverdao cumprir as determinag¢des e orientagdes do
funciondrio responsavel, indicado pela CONTRATANTE para acompanhamento dos servicos a
serem prestados. Deverdo restringir-se a sua area de atuagdo (cozinha, estoque e refeitorio) e
evitar, a ndo ser que seja determinado pelas partes competentes, deslocar-se ou circular em
outros setores. Deverdo zelar pelos alimentos e utensilios que fizerem uso em suas tarefas
diarias, devendo comunicar imediatamente ao diretor da Unidade de Ensino, nutricionista
e/ou supervisor ou encarregado qualquer extravio, dano ou desaparecimento dos mesmos,
podendo ser advertido. Ndao atender qualquer solicitacdo dos servidores da Administracao
que ndo tenha sido autorizada pelo funcionario responsavel pela supervisao dos servicos, de
acordo com a escala de programacdo, a nao ser que esteja credenciado para tal. Os
profissionais em preparagdo da alimentacdo escolar ndo devem permitir a entrada de
funciondrios que ndao sejam do setor de producdo da alimentagdao escolar, bem como de
fornecedores. A entrada do diretor da Unidade de Ensino, das nutricionistas da
CONTRATANTE e demais servidores da Secretaria Municipal de Educacdo encarregados de
acompanhar o processo da alimentacdo escolar, dentro da cozinha, devera ser precedida da
paramentacdo/vestuario adequado ao ambiente. Realizar os trabalhos de limpeza e higiene
da cozinha e depdsito de alimentos. Efetuar o controle semestral de lougas, talheres,
utensilios e equipamentos, discriminando por peca e respectivas quantidades para manter o
estoque e evitar extravios, informando a escola possiveis necessidades. Tal controle devera
ser entregue ao diretor da Unidade de Ensino. Realizar inventdrios de utensilios e
equipamentos (quantidade e estado de conservagdo) juntamente com a CONTRATANTE,
assim que a empresa assumir o contrato, nos meses de fevereiro e agosto, e cerca de trinta
dias antes do término do contrato, a fim de haver tempo habil para as medidas cabiveis.
Coletar diariamente amostras das preparagles servidas, guardando-as por 72 horas em
embalagem prépria para coleta de amostras de alimentos, conforme legislacdo vigente, em
especial a Portaria CVS n2 06/1999. As possiveis sobras limpas (sdo alimentos prontos que ndo
foram distribuidos ou que ficaram no balcdo térmico ou refrigerado) deverdo ser registradas e
descartadas 30 (trinta) minutos apds o fim do recreio. Realizar a distribuicdo das preparacdes
nos horarios estipulados por cada escola, de acordo com a demanda do Departamento de
Alimentacdo Escolar, através de suas nutricionistas, proporcionando alimentacdo
adequadamente e atentando-se ao bindmio tempo/temperatura. Cumprir as normas de
higiene e seguranca do trabalho, bem como as normas e Procedimentos Operacionais Padrao
(POP’s) definidos no Manual de Boas Praticas a ser implantado pelos nutricionistas da
CONTRATADA. Receber, junto a direcdo escolar ou responsavel por ela designado, os géneros
alimenticios, conferindo a qualidade (aspectos visuais e sensoriais, prazo de validade e
especificacbes estabelecidas pela Secretaria de Educag¢do), bem como a quantidade dos
mesmos, de acordo com a autorizacdo de fornecimento e/ou cronograma da agricultura
familiar. Exigir, junto a dire¢do escolar ou responsavel por ela designada, dos fornecedores, o
respeito as normas internas da cozinha no ato da entrega dos produtos, bem como a
permanéncia dos mesmos até o final da conferéncia dos produtos, ndo aceitando nenhum
item que esteja em desacordo ao estabelecido com o orientado ou em quantidades diferentes
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do que o descrito nos recibos de entrega. Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou
das embalagens reprovados ou com prazos de validade vencidos devem ser imediatamente
devolvidos ao fornecedor. Deverd comunicar ao responsdvel da CONTRATADA qualquer
irregularidade ocorrida na execugdo dos servigos, bem como toda solicitagdo ou necessidade
de servico que nao tenha sido programada.

4 Descri¢ao da fungdo e atribui¢cdes basicas das NUTRICIONISTAS:

Fazer a interlocugdo entre a CONTRATADA e a CONTRATANTE no que se refere a parte técnica
e especifica da area de nutricdo e boas praticas. Requisitar a CONTRATADA a imediata
reposi¢ao ou substituicdo da merendeira, quando da sua auséncia, a fim de evitar qualquer
prejuizo aos trabalhos junto a CONTRATANTE. Observar e orientar as merendeiras para o
cumprimento das boas praticas ambientais e de manipulacdo de alimentos, de acordo com a
preparacdo e porcionamento dos alimentos determinado pela Coordenacado de Alimentacgao e
Nutricdo Alimentar. Controlar o uso de uniformes e equipamentos de protecao individual.
Realizar a supervisdo e a fiscalizagcdo didria da execugdo dos servigos, objeto do contrato,
especialmente no que se refere as atribuicdes do profissional nutricionista. Coordenar e
controlar as atividades relacionadas aos servicos de producdo e distribuicdo de refeicbes
desenvolvidas nas cozinhas das unidades escolares, assegurando o bom funcionamento e a
normalidade destes servicos. Orientar a execu¢cdo dos carddpios elaborados pela
CONTRATANTE. Fazer relatorios periddicos de consumo dos géneros alimenticios pereciveis e
dos géneros alimenticios estocdveis para abastecimento das unidades escolares, fornecendo-
os a CONTRATANTE. Coordenar as atividades de produgdo (pré-preparo, preparo e
distribuicdo), bem como o atendimento aos usudrios e a padronizacdo das preparagoes.
Quando houver falta de géneros alimenticios e materiais necessarios a producdo e
distribuicdo das refei¢Ges, a nutricionista da CONTRATADA deve comunicar a Departamento
de Alimentagdo Escolar, para que esta providencie os produtos e entre em contato com a
Unidade Escolar. Coordenar e orientar o acondicionamento dos alimentos de acordo com as
normas técnicas vigentes e aplicaveis ao caso. Coordenar a limpeza e higienizacdo em todos
os setores relacionados aos servicos, de acordo com a periodicidade de limpeza descrita no
item. Coordenar e zelar pela higiene e seguranga das merendeiras, tomando as providéncias
necessarias para que o ambiente de trabalho seja seguro e higiénico. Elaborar relatérios
técnicos semanais (sobre o check list, per capita, sobras, indice de cocgdo, resto x ingesta,
fator de corregdo, controle de tempo e temperatura das preparagdes, treinamento e
orientacdo referente ao uso do receitudrio padrdo elaborado pela Coordenacdo de
Alimentagdo e Nutrigdo Escolar), entregando-os semanalmente a CONTRATANTE, na pessoa
do diretor da Unidade de Ensino.Comunicar a Coordenacao de Alimentacao e Nutricdo Escolar
caso houver mercadorias que ndo estiverem em boas condi¢des de consumo e/ou vencidas,
assim como pedir a reposicdo dos insumos por problemas. Executar outras atividades
atinentes a fungdo, por ventura necessarias, decorrentes da implementagdo/execucdo do
objeto desta prestacdo de servicos. Realizar visitas didrias nas Unidades Escolares para a
supervisdo e fiscalizacdo da execucdo correta dos carddpios, assim como das condi¢des
higiénico sanitarias das cozinhas nessas unidades. Em razdo das visitas didrias mencionadas
acima, as nutricionistas deverdo, a cada visita, confeccionar relatério no qual sejam descritas
as atividades realizadas na Unidade de Ensino e/ou quaisquer observagdes. O relatorio diario
devera ser entregue ao diretor da Unidade de Ensino, que atestara, no préprio documento,
ciéncia dos fatos ali relatados. Tal documento, assim, ficarda sob a guarda do diretor da
Unidade de Ensino, arquivado em pasta prépria, podendo ser consultado pelo Departamento
de Alimentacgdo Escolar sempre que necessario.

ALEXANDRE SOLESINKI WELLINGTON ROBERTO BIELECKI
Secretario Municipal de Administracao Prefeito Municipal de Mafra
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Condicdes para a contratacdo:

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

3.

DEFINICOES 1.1. Preparar refeicdes (desjejum, mamadeiras, lanches, almogo, e outros) a
serem oferecidos aos alunos de Centro Municipal de Educacdo Infantil e Escola Municipal
de Ensino Fundamental da Rede Publica Municipal, para atender as exigéncias
estabelecidas pela Resolugdo FNDE n9. 26, de 17 de junho de 2013, que dispGe sobre o
atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagdo basica no ambito do

Programa Nacional de Alimentagdao Escolar — PNAE nos estabelecimentos educacionais,
seguindo carddpios elaborados pela Coordenacdo de Alimentacdo e Nutricdo Escolar da
Secretaria Municipal de Educagdo, bem como todas as normas de higiene proposta pela
Resolucdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA - RDC n2. 216 de 15 de
setembro de 2004, a Portaria CVS n2. 06/99 do Centro de Vigildncia Sanitaria da Secretaria
de Estado de Saude e a Portaria ANVISA n2 1.428/MS.

Realizar limpeza e organizagao da cozinha, estoque de géneros alimenticios e bebedouros,
dedetizacao, desratizacdo e limpeza de caixa de dgua a cada seis meses, bem como dos
utensilios utilizados para o preparo. 4. DOS HORARIOS E LOCAIS DA PRESTACAO DOS
SERVICOS
Para a execuc¢do dos servigos estdo previstos os locais e quantitativos estabelecidos neste
Termo de Referéncia e no Anexo Unico.

Os servicos de preparo e distribuicdo da alimentacdo escolar para as unidades de ensino
da rede municipal sera por refeicao, de acordo com o nimero de alunos das Unidades de
Ensino, em jornada de 40 (quarenta) horas, de segunda a sexta-feira, em turno diurno,
respeitando-se a legislagdo trabalhista.

Destacamos que os horarios das merendeiras e nutricionistas serao estipulados de acordo
com a necessidade das Unidades de Ensino, em consonancia com o horario de
funcionamento das unidades.

A CONTRATADA ficara responsavel pela execugdo dos servigos de preparo e distribuicdo da
alimentacdo escolar das unidades de ensino Municipal indicados no anexo Unico.

Excepcionalmente, quando houver necessidade de trabalho aos sabados, com jornada de
04 (quatro) horas, por motivo de greves, paralisagdes ou outras anormalidades, ou em
funcdo de necessidades geradas pelo calendario escolar, as Unidades de Ensino fardao
comunicado por meio de oficio para o Departamento de Alimentacdo Escolar, com o
minimo de 07 (sete) dias de antecedéncia, para que se possa oficializar a CONTRATADA
para que esta proceda a alteracdo da rotina de trabalho de seus funcionarios
O funcionario que trabalhar no sdbado tera sua jornada reduzida em 48 (quarenta e oito)
minutos, perfazendo o total de 08 (oito) horas por dia, durante os cinco dias Uteis da
semana em que houver a prestacdo desse servico, de modo que ndo haja alteracdo na
jornada de 40(quarenta) horas semanais.

DOS CARDAPIOS

3.1 Os carddpios serao elaborados, mensalmente, por nutricionista da Secretaria Municipal

de Educacdo, nos termos da Resolucdo FNDE n? 26/2013, e deverdo ser cumpridos pela
CONTRATADA, inclusive o seguimento do per capita estabelecido pela CONTRATANTE.
Poderd haver alteracGes caso o Departamento de Alimentacdo Escolar constate
necessidade.

3.2 Conforme orientacdo e autorizacdo da CONTRATANTE, o cardapio podera ser adequado

para atender aos alunos com patologias especificas - conforme determinado pelo § 52 do
artigo 14 da Resolugdo FNDE n2 26/2013.

3. DESCRICAO DOS SERVICOS, DOS TIPOS E REFERENCIA.

3.1. Os profissionais da CONTRATADA deverdo atender aos seguintes requisitos basicos:
Dominio fisico-motor: tarefas de carater manual, executada na maior parte do tempo em pé,
que requerem locomocdao em pequeno espaco fisico. Envolvem coordenacdo motora para
evitar acidentes pessoais (cortes e queimaduras) e dominio de habilidades manuais
especificamente na drea de culindria, envolvendo movimentos repetitivos com os membros



superiores e levantamento de peso. Ter cuidados com a higiene pessoal, como cabelos
cobertos e presos, as mdos sempre limpas, unhas curtas e limpas e sem esmaltes e/ou bases.
Faz-se necessdrio o uso constante de uniformes, mantendo-os sempre limpos e passados, e
touca na cabega, bem como nog¢des de higiene e salde para prevenir doengas. Ter uma boa
percepcdo visual e olfativa para a verificacdo das condicdes do estado de conservacdo dos
géneros alimenticios, como percepcao de cor, composicao e cheiro, percepcdo gustativa para
verificar o sabor dos alimentos preparados e percep¢ao auditiva e tatil utilizadas no controle
do funcionamento dos eletrodomésticos. Os profissionais deverdo utilizar, diariamente,
uniformizagcdao completa (aventais, jalecos, calcas, blusas, meias, todos de cor clara, botas
antiderrapantes, rede de malha fina para prote¢do dos cabelos, mesmo que o uniforme da
empresa inclua touca, luvas descartaveis), bem como a ndo utilizacdo de bijuterias, joias,
relégios e perfumes fortes, esmaltes/base e maquiagem.

3.2 Descricdo da fungdo e atribuicGes basicas das MERENDEIRAS: Proceder a higienizacdo e
sanitizacdo (conforme diluicdo adequada do produto utilizado) dos alimentos, nas areas de
estoque, cozinha, bebedouro, bem como utensilios e equipamentos utilizados para o preparo
da alimentacdo. Selecionar os ingredientes necessdrios, separando-os e pesando-os de acordo
com o cardapio do dia, o per capita estabelecido pelo Departamento de Alimentagao Escolar e
o numero de alunos presentes na escola. Realizar os trabalhos de pré-preparo dos alimentos
para refeicOes, tais como selecionar, higienizar, sanitizar, descascar e cortar os géneros
alimenticios, de acordo com as necessidades, assim como a elaborac¢do de férmulas lacteas.
Realizar cocgcdo dos alimentos conforme carddpio do dia e fichas técnicas elaboradas pelo
Departamento de Alimentacdo Escolar, seguindo os métodos de coc¢ao utilizados na técnica
dietética. Realizar diariamente controle de consumo alimentar, resto-ingestdo e sobra limpa,
através de planilha de Registro Didrio Obrigatério (RDO), conforme modelo elaborado pelo
Departamento de Alimentagdo Escolar. Etiquetar os produtos abertos com informagGes para
utilizacdo dos mesmos, conforme modelo elaborado pelo Departamento de Alimentagdo
Escolar. Monitorar tempo e temperatura diariamente das preparagdes servidas, registrando
em planilha especifica elaborada pela CONTRATADA e aprovada pelo Departamento de
Alimentacdo Escolar. Controlar o estoque de alimentos quanto ao prazo de validade (Primeiro
gue Vence Primeiro que Sai — PVPS), fazendo uso de etiquetas visiveis e utilizando-os em
tempo habil, comunicando ao diretor da escola e nutricionista da CONTRATADA o género com
prazo de validade préximo. Devem os mesmos entrar em contato com o Departamento de
Alimentacdo Escolar para alteracdo do cardapio. Desempenhar outras atribuicdes que por
suas caracteristicas se incluam na sua tarefa de competéncia, por exemplo, a troca das botijas
de gas e outros. O estoque devera ser utilizado exclusivamente para o armazenamento de
géneros alimenticios destinados a Alimentacdo Escolar. Implantar um controle de estoque
(entrada e saida de géneros alimenticios) mensalmente e disponibiliza-lo para utilizacdo da
escola. Manter o estoque limpo, organizado, géneros alimenticios empilhados, auséncia de
caixas de papeldo e madeira, e auséncia de pertences de funcionarios, bem como de material
de limpeza. Armazenar os hortifrutigranjeiros que necessitem de refrigeracdo dentro de
geladeiras, em sacolas transparentes ou organizadores com tampa e com etiqueta de
identificacdo. Carnes, polpas e derivados de leite deverdo ser armazenados em geladeiras
e/ou freezers, conforme orientacdo do fabricante, com etiqueta de identificacdo. O
armazenamento desses géneros devera ser feito de forma organizada, a fim de se evitar a
contaminagdo cruzada. Todos os descongelamentos de alimentos deverao ser realizados sob
refrigeracdo, conforme orientacdo do Departamento de Alimentacdao Escolar. Alimentos a
serem servidos deverdo apresentar temperatura adequada, boa aparéncia e sabor agradavel.
O porcionamento das preparacdes deverd ser realizado de acordo com o per capita pré-
estabelecido pelo Departamento de Alimentacdo Escolar. Caso ocorra defeito em
equipamentos ou quebra de utensilios, loucas e talheres, o diretor da Unidade de Ensino
deverd ser comunicado imediatamente para realizar o reparo ou reposicao do mesmo.
Responsabilizar-se pelo controle e utilizacdo dos equipamentos e utensilios colocados a sua
disposicdo. Responsabilizar-se pela manutencdo de equipamentos e substituicdo de utensilios
caso ocorra defeito ou quebra por mau uso. Tal substituicdo sera realizada sob a supervisao
do Departamento de Alimentagao Escolar e do gestor da Unidade de Ensino, no prazo de até
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5 (cinco) dias, contado da data da verificagdo da ocorréncia. A reposicdo mencionada sera
comprovada através da entrega do produto e da respectiva nota fiscal de compra ao diretor
da Unidade de Ensino. Recolher, remover e transportar o lixo produzido, ao final de cada
turno, deixando o mesmo no local apropriado para o descarte. Responsabilizar-se pela
conservacdo e limpeza dos equipamentos (fogdo, forno, liquidificador, freezer, geladeira,
balanca, filtros, coifa, exaustor, picador de legumes entre outros); utensilios (pratos, canecas,
talheres, panelas e demais itens afins) e estruturas (janelas, telas, portas, teto, paredes, chao,
sifdo, ralos, caixas de gordura, lampadas e seus protetores, interruptores e tomadas,
prateleiras, passa pratos, balcGes, bancadas entre outros) colocados a disposicdo para
execucdo dos servigos, respeitando-se os métodos e periodicidade estabelecidos.
Diariamente, ao final de cada turno, realizar a limpeza (utensilios, equipamentos e
ambientes); semanalmente, realizar a limpeza geral (equipamentos e ambientes);
guinzenalmente, realizar a higienizacdo dos bebedouros de agua; e mensalmente, executar
lavagem de bebedouros e filtros, conforme planilha estabelecida pelo Departamento de
Alimentacdo Escolar. A CONTRATADA devera fornecer cronograma de execugao de limpeza
geral, entregando uma via ao diretor da Unidade de Ensino, e mantendo outra via em local
visivel nas dependéncias da cozinha. Deverdo cumprir as determinac¢des e orientacées do
funciondrio responsavel, indicado pela CONTRATANTE para acompanhamento dos servicos a
serem prestados. Deverdo restringir-se a sua area de atuacdo (cozinha, estoque e refeitdrio) e
evitar, a ndo ser que seja determinado pelas partes competentes, deslocar-se ou circular em
outros setores. Deverdo zelar pelos alimentos e utensilios que fizerem uso em suas tarefas
didrias, devendo comunicar imediatamente ao diretor da Unidade de Ensino, nutricionista
e/ou supervisor ou encarregado qualquer extravio, dano ou desaparecimento dos mesmos,
podendo ser advertido. Nao atender qualquer solicitagdao dos servidores da Administragdo
gue ndo tenha sido autorizada pelo funcionario responsavel pela supervisdo dos servicos, de
acordo com a escala de programacgdo, a nao ser que esteja credenciado para tal. Os
profissionais em preparagdo da alimentacdo escolar ndo devem permitir a entrada de
funciondrios que ndo sejam do setor de producdo da alimentacdo escolar, bem como de
fornecedores. A entrada do diretor da Unidade de Ensino, das nutricionistas da
CONTRATANTE e demais servidores da Secretaria Municipal de Educag¢ao encarregados de
acompanhar o processo da alimentacdo escolar, dentro da cozinha, devera ser precedida da
paramentacdo/vestuario adequado ao ambiente. Realizar os trabalhos de limpeza e higiene
da cozinha e depdsito de alimentos. Efetuar o controle semestral de loucas, talheres,
utensilios e equipamentos, discriminando por peca e respectivas quantidades para manter o
estoque e evitar extravios, informando a escola possiveis necessidades. Tal controle deverd
ser entregue ao diretor da Unidade de Ensino. Realizar inventdrios de utensilios e
equipamentos (quantidade e estado de conservagdo) juntamente com a CONTRATANTE,
assim que a empresa assumir o contrato, nos meses de fevereiro e agosto, e cerca de trinta
dias antes do término do contrato, a fim de haver tempo habil para as medidas cabiveis.
Coletar diariamente amostras das preparagfes servidas, guardando-as por 72 horas em
embalagem prépria para coleta de amostras de alimentos, conforme legislacdo vigente, em
especial a Portaria CVS n2 06/1999. As possiveis sobras limpas (sdo alimentos prontos que ndo
foram distribuidos ou que ficaram no balcdo térmico ou refrigerado) deverdo ser registradas e
descartadas 30 (trinta) minutos apds o fim do recreio. Realizar a distribuicdo das preparagdes
nos hordrios estipulados por cada escola, de acordo com a demanda do Departamento de
Alimentacdao Escolar, através de suas nutricionistas, proporcionando alimentacao
adequadamente e atentando-se ao bin6mio tempo/temperatura. Cumprir as normas de
higiene e seguranca do trabalho, bem como as normas e Procedimentos Operacionais Padrao
(POP’s) definidos no Manual de Boas Praticas a ser implantado pelos nutricionistas da
CONTRATADA. Receber, junto a direcdo escolar ou responsavel por ela designado, os géneros
alimenticios, conferindo a qualidade (aspectos visuais e sensoriais, prazo de validade e
especificacbes estabelecidas pela Secretaria de Educag¢do), bem como a quantidade dos
mesmos, de acordo com a autorizacdo de fornecimento e/ou cronograma da agricultura
familiar. Exigir, junto a dire¢do escolar ou responsavel por ela designada, dos fornecedores, o
respeito as normas internas da cozinha no ato da entrega dos produtos, bem como a
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permanéncia dos mesmos até o final da conferéncia dos produtos, ndo aceitando nenhum
item que esteja em desacordo ao estabelecido com o orientado ou em quantidades diferentes
do que o descrito nos recibos de entrega. Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou
das embalagens reprovados ou com prazos de validade vencidos devem ser imediatamente
devolvidos ao fornecedor. Deverda comunicar ao responsavel da CONTRATADA qualquer
irregularidade ocorrida na execucdo dos servicos, bem como toda solicitacdo ou necessidade
de servigco que nao tenha sido programada.

4 Descrigao da fungdo e atribuicoes basicas das NUTRICIONISTAS:

Fazer a interlocugdo entre a CONTRATADA e a CONTRATANTE no que se refere a parte técnica
e especifica da area de nutricdo e boas praticas. Requisitar a CONTRATADA a imediata
reposicdo ou substituicio da merendeira, quando da sua auséncia, a fim de evitar qualquer
prejuizo aos trabalhos junto a CONTRATANTE. Observar e orientar as merendeiras para o
cumprimento das boas praticas ambientais e de manipulagdo de alimentos, de acordo com a
preparacdo e porcionamento dos alimentos determinado pela Coordenacgdo de Alimentacgdo e
Nutricdo Alimentar. Controlar o uso de uniformes e equipamentos de protecdo individual.
Realizar a supervisdo e a fiscalizacdo diaria da execucdo dos servicos, objeto do contrato,
especialmente no que se refere as atribuicdes do profissional nutricionista. Coordenar e
controlar as atividades relacionadas aos servicos de producdo e distribuicdo de refeicdes
desenvolvidas nas cozinhas das unidades escolares, assegurando o bom funcionamento e a
normalidade destes servicos. Orientar a execucdo dos carddpios elaborados pela
CONTRATANTE. Fazer relatorios periddicos de consumo dos géneros alimenticios pereciveis e
dos géneros alimenticios estocdveis para abastecimento das unidades escolares, fornecendo-
os a CONTRATANTE. Coordenar as atividades de producdo (pré-preparo, preparo e
distribuicdo), bem como o atendimento aos usudrios e a padronizacdo das preparagoes.
Quando houver falta de géneros alimenticios e materiais necessarios a producdo e
distribuicdo das refei¢Ges, a nutricionista da CONTRATADA deve comunicar a Departamento
de Alimentagdo Escolar, para que esta providencie os produtos e entre em contato com a
Unidade Escolar. Coordenar e orientar o acondicionamento dos alimentos de acordo com as
normas técnicas vigentes e aplicaveis ao caso. Coordenar a limpeza e higienizacdo em todos
os setores relacionados aos servigos, de acordo com a periodicidade de limpeza descrita no
item. Coordenar e zelar pela higiene e seguranga das merendeiras, tomando as providéncias
necessarias para que o ambiente de trabalho seja seguro e higiénico. Elaborar relatérios
técnicos semanais (sobre o check list, per capita, sobras, indice de cocgdo, resto x ingesta,
fator de correcdo, controle de tempo e temperatura das preparacdes, treinamento e
orientacdo referente ao uso do receitudrio padrdo elaborado pela Coordenacdo de
Alimentacdo e Nutricdo Escolar), entregando-os semanalmente a CONTRATANTE, na pessoa
do diretor da Unidade de Ensino.Comunicar a Coordenag¢do de Alimentagao e Nutri¢do Escolar
caso houver mercadorias que ndo estiverem em boas condi¢cdes de consumo e/ou vencidas,
assim como pedir a reposicdo dos insumos por problemas. Executar outras atividades
atinentes a funcdo, por ventura necessarias, decorrentes da implementacdo/execucio do
objeto desta prestacdo de servicos. Realizar visitas didrias nas Unidades Escolares para a
supervisdo e fiscalizacdo da execucdo correta dos cardapios, assim como das condices
higiénico sanitarias das cozinhas nessas unidades. Em razdo das visitas didrias mencionadas
acima, as nutricionistas deverao, a cada visita, confeccionar relatdrio no qual sejam descritas
as atividades realizadas na Unidade de Ensino e/ou quaisquer observacdes. O relatorio diario
devera ser entregue ao diretor da Unidade de Ensino, que atestara, no préprio documento,
ciéncia dos fatos ali relatados. Tal documento, assim, ficara sob a guarda do diretor da
Unidade de Ensino, arquivado em pasta propria, podendo ser consultado pelo Departamento
de Alimentacgdo Escolar sempre que necessario.

ALEXANDRE SOLESINKI WELLINGTON ROBERTO BIELECKI
Secretdrio Municipal de Administragao Prefeito Municipal de Mafra
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ANEXO Il
MODELOS DE CREDENCIAMENTO

1 — QUANDO O CREDENCIADO FOR SOCIO, DIRIGENTE OU PROPRIETARIO DA

EMPRESA “Vim
0s
por

meio deste, requerer junto a COMISSAO PERMANETE DE LICITACAO, o CREDENCIAMENTO do Sr. (a)
, portador(a) da Cédula de Identidade n¢ e CPF sob ne°
, residente e domiciliado na Rua , N2, bairro ,
CEP , cidade de , Estado de , a participar do

Processo Licitatério n2 017/2018, licitacio instaurada pelo MUNICIPIO DE MAFRA, na modalidade
PREGAO PRESENCIAL N.2 009/2018, na qualidade de (Sécio, dirigente ou proprietério), considerando os
poderes outorgados NO ..........cceeeueee. (Contrato Social, Estatuto ou Procuragdo Publica) da empresa,
neste ato com total poderes para pronunciar-se em nome da empresa, bem como formular propostas,
lances verbais e praticar todos os demais atos inerentes ao certame.

, em de de 2018.

(Nome da empresa e Assinatura do Sdcio, dirigente ou proprietdrio da empresa)”

2 - QUANDO O CREDENCIAMENTO FOR PARA REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

“Vim
os por meio deste, requerer junto & COMISSAO PERMANETE DE LICITACAO, o CREDENCIAMENTO do(a)
Sr.(a) , portador(a) da Cédula de Identidade n? e CPF sob n?

, residente e domiciliado na Rua , 2, bairro ,
CEP , cidade de , Estado de , a participar do

Processo Licitatério n2 017/2018, licitacdo instaurada pelo MUNICIPIO DE MAFRA, na modalidade
PREGAO PRESENCIAL N.2 009/2018, na qualidade de REPRESENTANTE LEGAL, considerando os poderes
outorgados no instrumento de procuracdo, sendo para este ato poderd atuar em nome da empresa
outorgante com total poderes, pronunciando-se em nome da empresa, formulando propostas, lances
verbais e praticar todos os demais atos inerentes ao certame.

, em de de 2018.

(Nome da empresa e Assinatura do Sdcio, dirigente ou proprietario da empresa)”

Observagdao: TODOS OS DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA O CREDENCIAMENTO, INCLUSIVE O
REQUERIMENTO, DEVERAO ESTAR FORA DOS ENVELOPES.



ANEXO III
MODELO DE DECLARACAO REFERENTE A HABILITACAO
(EM ATENDIMENTO AO INCISO VIl DO ART. 42 DA LEI N2 10.520/2002)

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n? ,
sediada , por intermédio do seu representante legal o(a) Sr(a)
, portador(a) da Carteira de Identidade n¢ e CPF n¢

, residente e domiciliado na Rua , n? , bairro

, CEP , cidade de , Estado de , para

fim especifico de participagdo como licitante no Processo Licitatdrio n.2 017/2018, Pregio Presencial n.2
009/2018, do MUNICiPIO DE MAFRA, DECLARA, que cumpre plenamente os requisitos exigidos para sua
habilitacdo, conforme prescreve o inciso VII, do artigo 42,da Lei 10.520, de 17 de julho de 2002, estando

ciente das penalidades aplicdveis nos casos de descumprimento.

, em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)
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ANEXO IV
DECLARAGCAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

, inscrito no CPNJ n.2

, por intermédio de seu representante legal Sr.(a)

, portador(a) da carteira de Identidade n.2

e inscrito(a) no CPF n.2 , DECLARA que detém a

condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos da Lei Complementar n.2 123, de
14/12/2006.

, em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)

Observagdo: ESSA DECLARAGAO SOMENTE TERA VALIDADE SE APRESENTADA JUNTAMENTE COM A
CERTIDAO SIMPLIFICADADA DA EMPRESA.
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ANEXO V
MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO AO ART. 72 INCISO XXXIIl DA CONSTITUICAO FEDERAL

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n2 ,
sediada , por intermédio do seu representante legal o(a) Sr(a)
, portador(a) da Carteira de Identidade n¢ e CPF n@

, residente e domiciliado na Rua , N2 , bairro

, CEP , cidade de , Estado de , para

fim especifico de participagdo como licitante no Processo Licitatério n.2 017/2018, Pregio Presencial n.©
0092/2018, do MUNICIPIO DE MAFRA, conforme disposto no inciso V, do art. 27, da Lei 8.666/93,
acrescido pela Lei 9.854/99, DECLARA, que n3do emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho

noturno, perigoso ou insalubre, e ndo emprega menor de 16 (dezesseis).

Ressalva: emprega menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢do de aprendiz ( ).

,em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)

(Observagao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)
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ANEXO VI
MODELO DE DECLARAGAO DE SUPERVENIENCIA DE FATO IMPEDITIVO
EM ATENDIMENTO AO § 22 DO ART. 32 DA LEI N2 8.666/93.

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n2

)

sediada , através de seu representante legal, o Sr. (a)

, (qualificagdo) portador(a) da Carteira de Identidade n@

e CPF n@ , residente e domiciliado na Rua
, nh2 , Dbairro , CEP , cidade de
, Estado de ., DECLARA, sob as penas da lei, para fins do disposto

no § 29, do art. 32, da Lei 8.666/93, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua
habilitacdo no Processo Licitatério n.2 017/2018, PREGAO PRESENCIAL N.2 009/2018 do MUNICIPIO DE

MAFRA, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

, em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)
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ANEXO VI
DECLARAGAO
(ASSINATURA DO CONTRATO)

A empresa , inscrita no CNPJ sob o n?

sediada , por

intermédio do seu representante legal o(a) Sr(a) , portador(a) da Carteira de
Identidade n? e CPF n? , DECLARA para fim especifico de

futura contratacdo com o MUNICIPIO DE MAFRA, considerando o Processo Licitatério n.2 017/2018,
Pregdo Presencial n.2 009/2018, que o instrumento sera assinado pelo Sr. (a)

, (qualificagao) portador(a) da Carteira de Identidade n2

e CPF n? , residente e domiciliado na Rua
, N2, bairro , CEP , cidade de
, Estado de
, em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)
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ANEXO VIII
(MODELO)

PROPOSTA DE PRECOS
1. IDENTIFICAGAO DO PROPONENTE:

Razdo Social:

CNPJ:

Inscricdo Estadual:

Endereco:

Telefone:

Banco, Agéncia e n2. Conta Bancdria para pagamento:
Representante

Cargo:

Carteira de Identidade e CPF:

A Prefeitura Municipal de Mafra-SC

PREGAO PRESENCIAL N2 009/2018

Prezados Senhores, apresentamos e submetemos a apreciacdo de Vossas Senhorias nossa proposta de
precos para Contratacdo de empresa para presta¢do de servigos de preparo e distribuicdo de merenda
escolar no municipio de Mafra, incluindo o fornecimento de g.l.p., géneros alimenticios, produtos de
limpeza, logistica, abastecimento das unidades educacionais, supervisdo, treinamento, manutencdo
preventiva e corretiva dos equipamentos, utensilios, reposicdo dos equipamentos, e utensilios de
cozinha, cozinha e estoque, realizacdo de dedetizacdo e desratizacdo, limpeza de caixa de agua,
fornecimento de mao de obra especializada para confec¢do dos carddpios dentro dos padrées de higiene
e coeficiente nutritivo, em conformidade com o PNAE, referente ao ano letivo de 2018 através da
Secretaria Municipal de Educacdo, conforme especificacdes abaixo:

Item

Qtde Un. Especificagao Marca Preco Unitario RS Prego Total RS

2. CONDICOES GERAIS

2.1 - A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatério que rege a presente
licitagao.

2.2 - A presente proposta terd validade de 60 (sessenta) dias, a partir da data de abertura do pregao.

2.3 - Prazo de Entrega: Conforme edital.

2.4 - O preco proposto acima contempla todas as despesas necessarias ao pleno fornecimento, tais como
os encargos (obrigacGes sociais, impostos, taxas etc.) incidentes sobre o fornecimento.

, em de de 2018.

(Nome da empresa, do Declarante e sua Assinatura)
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ANEXO IX
PREGAO PRESENCIAL N2 009/2018
PROCESSO N2 017/2018

MODELO RELACAO DA EQUIPE TECNICA;
Declaro para os devidos fins, que nesta obra referente ao Processo 178/2017 Pregdo Presencial RP

052/2017 sera realizada pela seguinte relacdo de responsaveis pelos servicos e demais empregados
vinculados a execuc¢do da obra:

Nome CPF Qualificagao Nivel Gratificagcdo Salério

%k sk k k 3k 3k 3k %k 3k 3k sk %k % 3k 3k %k 3k %k 3k sk sk ok 3k sk sk %k

%k %k k %k %k sk k %k 3k %k k ok 3k %k %k k% %k k kk %k %k sk k
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA

Socio Proprietdrio

OBS: Esta planilha devera ser preenchida indicado a quantidade de empregados (técnicos e mao de
obra) necessarios a execu¢ao do contrato, devendo incluir os valores unitarios por empregados
relativos a saldrio, gratificagcdo natalina, férias, adicionais, transporte, alimentag¢ao, uniformes,
assisténcia médica, treinamentos e todos os demais direitos previsto em acordos e convengoes
coletivas.
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ANEXO X

PREGAO PRESENCIAL N2 009/2018
PROCESSO N2 017/2018

MODELO PLANILHA ENCARGO TRABALHISTAS

1 - Nesta planilha deverdo constar as informag6es quanto a composicao do preco do contrato, indicando
a quantidade de empregados necessarios a execucdo do contrato e todos os dados complementares para
o calculo do custo deste servico, com valores unitarios por empregado relativos a salario, gratificacdo
natalina, férias adicionais, transporte, alimentagdo , uniformes, assisténcia médica, treinamentos e todos
os demais direitos previstos em acordos e convengdes coletivas.

Empregados | Despesas Gratificacdo | Férias Transporte | Alimentagao | Outros
salario natalina

Valor Total gasto com empregados e encargos trabalhistas RS

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA

Socio Proprietdrio
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ANEXO XI
MINUTA DO CONTRATO DE FORNECIMENTO N° ...../2018.

Por este instrumento de contrato de fornecimento, que entre si celebram, de um lado o MUNICiPIO DE
MAFRA, pessoa juridica de direito publico, com sede a Avenida Frederico Heyse, n? 1386 12 Andar
Edificio Francisco Grossl, Centro, em Mafra - SC, inscrita no CNPJ sob n? 83.102.509/0001-72, ora em
diante simplesmente denominada CONTRATANTE, neste ato, representada por seu Prefeito Municipal, o
Sr. WELLINGTON ROBERTO BIELECKI, e de outro lado a empresa ............... , pessoa juridica de direito
privado, com sede a .......cccceuvvrrrnnnnnn. , ha cidade de ................ , inscrita no CNPJ sob n2 ............ , doravante
denominada CONTRATADA, neste ato representada pelo Sr. ............ , portador da Carteira de Identidade
RG ne...... e inscrito no CPFsob o n? ............... , Observadas as disposi¢es da Lei n2 10.520/2002, Decreto
n2 3.555/2000 e Lei n2 8.666/93 e suas altera¢des, mediante as cldusulas seguintes, tém entre si justo e
acordado o que segue:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente instrumento tem por Contratacdo de empresa para prestacdo de servicos de preparo e
distribuicdo de merenda escolar no municipio de Mafra, incluindo o fornecimento de g.l.p., géneros
alimenticios, produtos de limpeza, logistica, abastecimento das unidades educacionais, supervisao,
treinamento, manutencdao preventiva e corretiva dos equipamentos, utensilios, reposicio dos
equipamentos, e utensilios de cozinha, cozinha e estoque, realizacdo de dedetizacdo e desratizacdo,
limpeza de caixa de agua, fornecimento de mao de obra especializada para confeccdo dos cardapios
dentro dos padrdes de higiene e coeficiente nutritivo, em conformidade com o PNAE, referente ao ano
letivo de 2018 através da Secretaria Municipal de Educac¢do, conforme descricdo do anexo |, nos termos
do Edital do Pregdo Presencial n2 009/2018, deste Municipio de Mafra, cuja Contratada sagrou-se
vencedora, de acordo com ordem de compras n°.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A contratacdo antes citada obedecera ao estipulado neste Contrato, bem como
as disposicdes dos documentos adiante enumerados, constantes no Processo Licitatério n.2 017/2018,
do Municipio de Mafra, e que, independentemente de transcricio, fazem parte integrante e
complementar deste, no que ndo o contrariarem. Sao eles:

a) O Edital do Pregdo Presencial n.2 009/2018, do Municipio de Mafra;

b) A proposta de precos e documentos que o acompanham, firmada pela Contratada em de
de 2018.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os materiais ora adquirido foi objeto de licitacdo, de acordo com o disposto no
art. 12 e Paragrafo Unico da Lei 10.520/2002, sob a modalidade de Pregdo, conforme o Edital e processo
administrativo acima citado.

CLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME/FORMA DE FORNECIMENTO

O fornecimento do objeto referido na Clausula Primeira obedecerd ao estipulado neste Instrumento, bem
como as obrigacGes assumidas na Proposta fornecida pela CONTRATADAem __ / /2017 e dirigida ao
CONTRATANTE, a qual, independentemente de transcricdo, fard parte integrante do presente ajuste,
naquilo que ndo contrariar suas disposicgoes.
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CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR
O valor do presente instrumento fica ajustado em RS ( ).

CLAUSULA QUARTA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

O presente contrato sera subsidiado com recursos do orgamento municipal, sob o item de classificacdao
da despesa TRATADA, com o seguinte recurso orgamentario:

Dotag¢do Or¢camentadria Secretaria Municipal de Educagao

109-6.17001.12.361.17.2.104.0. 339000 Aplicagdes Diretas
116-6.17001.12.365.17.2.100. 0. 339000 Aplicagdes Diretas
427-6.17001.12.361.17.2.104.0. 339000 Aplicacdes Diretas

PARAGRAFO UNICO - Serd emitida a Nota de Empenho a conta da dotacdo orcamentéria especificada
nesta cldusula, para atender as despesas inerentes a execugdo deste Contrato.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

Os pagamentos devidos serdo efetuados, conforme a entrega do objeto licitado, sendo os pagamentos
efetuados no prazo de 30 (trinta) dias apds protocolo da nota fiscal, devidamente ATESTADA pelo
encarregado do recebimento de tal objeto.

No corpo do documento fiscal devera conter as seguintes informacdes:

a) o numero da licitagao; e,

b) o nimero da ordem de compra.

c) os dados bancarios da empresa (Agéncia, C.C e Banco).

A empresa devera apresentar os dados bancdrios vinculados ao CNPJ ou CPF, conforme informados na
declaragdo bancaria apresentada no momento da assinatura da Ata/Contrato.

A empresa devera possuir conta corrente no Banco do Brasil ou Caixa Econ6mica Federal (dependendo
do banco onde se encontram os recursos financeiros vinculados a despesa orgamentaria) atrelada ao
seu CNPJ ou CPF, conforme comprovac¢ao apresentada mediante declaragdo emitida e assinada pelo
banco, ou em caso de a conta corrente ser de outro banco, o fornecedor arcara com o pagamento das
despesas de tarifas bancarias das transag6es que ocorrerem.

A nota fiscal que ndo contiver as informacgGes descritas nos subitens anteriores serd devolvida sem o seu
pagamento, até que seja regularizada a situagao.

PARAGRAFO UNICO- A CONTRATANTE reserva-se o direito de n3o efetuar o pagamento se os dados
constantes da nota fiscal estiverem em desacordo com os dados da empresa vencedora do certame
licitatério ou os objetos fornecidos nao estiverem em conformidade com a especificacdo apresentada.

CLAUSULA SEXTA — DA ALTERAGAO CONTRATUAL

Os pregos contratados somente poderdo ser alterados durante a vigéncia do contrato em casos
excepcionais, desde que atendido o disposto no art. 65 de Lei n.2 8.666/93, devendo para tanto o
CONTRATADO requerer expressamente junto ao Municipio, anexando ao requerimento documento
comprobatério do indice

PARAGRAFO UNICO - O licitante vencedor fica obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessdrios, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor total
atualizado do contrato (art. 65, § 12, da Lei n.2 8.666/93).

CLAUSULA SETIMA - DA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO

O vencedor ficard obrigado a entregar prestar o servico conforme termo de referéncia, sem Onus
adicionais ao Municipio de Mafra.
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a) Seguira acompanhando o contrato administrativo do objeto licitado a devida autorizacdo de compra
emitida pela Secretaria Municipal de Administracgao.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Em conformidade com os artigos 73 a 76 da lei n® 8.666/93, o recebimento do
objeto sera efetuado, pelo servidor publico municipal a seguir nomeada:

GIOVANA ANDREIA Z. KUNDLATSCH Nutricionista Secretaria Municipal de Educag3o.

PARAGRAFO SEGUNDO - Da nota de empenho advinda da homologagéo e adjudicac3o da licitagdo aqui
referida, que sera entregue conjuntamente a assinatura deste instrumento, constara o valor global da
contratacdo, cuja execuc¢ao se dara da forma antes estabelecida.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATADA:
A CONTRATADA se obriga:

a) Cumprir fielmente este Contrato;

b) Responsabilizar-se por quaisquer danos/prejuizos pessoais e/ou materiais causados a terceiros ou a
Administracao, decorrentes de acdao ou omissao, culposa ou dolosa, praticada por seus empregados e
prepostos, salvo danos/prejuizos resultantes de caso fortuito ou de forga maior;

c)Assumir a responsabilidade pelos encargos trabalhistas, fiscais, previdencidrios e comerciais
decorrentes da execuc¢do do objeto, sem 6nus para o municipio

d) Cuidar de que estejam sendo adotadas todas as medidas de seguranca de seus trabalhadores, nos
termos da legislacdo vigente, particularmente quanto ao uso de EPI, quando for o caso;

e)Notificar a Administracdo, imediatamente e por escrito, quaisquer irregularidades que venham a
ocorrer na prestacado dos servicos;

p)Manter seus funciondrios devidamente identificados por crachds durante a presta¢do do servico;

f) Responder pelas despesas decorrentes de qualquer infragao seja qual for desde que praticada por seus
funciondrios na prestacdo dos servicos;

g)Manter todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas por ocasido da licitacdo, durante a
prestacdo dos servigos.

h)Assegurar o cumprimento de garantias quanto a qualidade, durabilidade e funcionalidade dos servigos.

i)Manter durante toda a execug¢ao do Contrato as condi¢des de garantia prestadas no ato da assinatura
deste termo.

j) Atender as Unidades de Ensino com o quadro operacional de merendeiras e nutricionistas, estabelecido
no Anexo Unico deste Termo de Referéncia, bem como no edital, executando todos os servicos com

responsabilidade técnica e obrigando-se quanto aos tributos e legislacdo, cumprindo os postulados legais
vigentes de ambito federal, estadual e municipal.

k)Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagao vigente.
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[)Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servigos, que sejam portadores
de atestados de boa conduta e demais referéncias, tendo funcdes profissionais legalmente registradas
em suas carteiras de trabalho. Manter a disciplina nos locais dos servicos, substituindo imediatamente,
apos notificacdo da CONTRATANTE, qualquer empregado que apresente conduta inconveniente.

m)Manter todos os equipamentos, materiais e utensilios necessarios a execugdao dos servicos em
perfeitas condi¢des de uso.

n)Nomear encarregados, que ndo sejam os nutricionistas da CONTRATADA responsaveis pelas Unidades
de Ensino, para se responsabilizarem pelos servicos prestados, com a missdo de garantir o bom
andamento dos mesmos, fiscalizando e ministrando a orientagdo necessaria aos executantes do servico e
seus responsaveis técnicos. Estes encarregados terdo a obrigacdo de reportarem-se administrativamente,
guando houver necessidade, ao Servidor efou fiscal da CONTRATANTE responsavel pelo
acompanhamento dos servicos, e tomar as providéncias pertinentes para que sejam corrigidas todas as
falhas detectadas.

o)Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares
determinadas pela CONTRATANTE.

p)Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento de seus
empregados em caso de acidente ou mal subito, por meio de seus encarregados, ocorrendo a imediata
substituicdo do empregado faltante, a fim de preservar a continuidade dos servigos.

g)Registrar e controlar, juntamente com o preposto da CONTRATANTE, diariamente, a assiduidade e a
pontualidade de seu pessoal (merendeiras e nutricionistas), bem como as ocorréncias havidas.

r) A CONTRATADA sera responsavel pela capacitacdo e treinamento dos profissionais, e pelo
fornecimento de uniformes com o logotipo da empresa (aventais, jalecos, calcas, blusas, meias, todos de
cor clara, botas antiderrapantes, rede de malha fina para prote¢do dos cabelos, mesmo que o uniforme
da empresa inclua touca) e EPI’s — Equipamentos de Protec¢do Individual, de uso obrigatério, na forma da
regulamentacdo especifica, em quantidade suficiente para troca didria (sendo a sua utilizagdo restrita
apenas as dependéncias internas da unidade educacional).

s)Tomar providéncias imediatas quanto as reclamacgdes das Unidades de Ensino e/ou Secretaria Municipal
de Educacdo, quando levadas ao seu conhecimento. Manter a dire¢do da Unidade de Ensino ciente da
relacdo de funcionarios lotados nas respectivas dependéncias.

t)Apresentar ao Departamento de Alimentacdo Escolar a relacdo dos profissionais por local de trabalho,
mantendo-a atualizada sempre que houver alteracdes do seu efetivo ou remanejamentos. 9.1.2.27.
Responder pelos danos causados diretamente a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa
ou dolo na execu¢dao do Contrato. Responder administrativa, civil e criminalmente, devendo indenizar,
por quaisquer acidentes, danos e/ou prejuizos materiais e/ou pessoais causados a CONTRATANTE, a seus
empregados e/ou terceiros, como consequéncia de impericia, imprudéncia ou negligéncia prépria ou de
seus empregados, incluindo intoxicacdo alimentar causada aos destinatdrios da alimentacdo escolar, bem
como por eventuais furtos e roubos de equipamentos e outros bens, desde que devidamente
comprovada a culpabilidade dos mesmos.

u)Providenciar o periodo anual de férias das merendeiras e nutricionistas junto ao periodo de férias
escolares de janeiro, impreterivelmente, mantendo trabalhando apenas o percentual maximo de 15%
(quinze por cento) do total de merendeiras contratadas para atender as demandas das atividades
desenvolvidas no periodo de férias escolares, assim como o nimero minimo necessario de nutricionistas.
Manter o efetivo do Contrato, independentemente de afastamento de qualquer profissional, quer por
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férias, quer por licengca médica, seguro acidente, quer por qualquer outro fator, procedendo-se a
imediata substituicdo em caso de afastamento.

x) Facilitar, por todos os meios ao seu alcance, a ampla acdo da fiscalizacdo da CONTRATANTE e/ou
comissdo, através de seus drgdos de controle, promovendo facil acesso aos servicos em prestagdo, bem
como atender prontamente as observagdes e exigéncias que lhes forem apresentadas pela fiscalizagao.

w)Disponibilizar no municipio de Mafra quadro de pessoal operacional em nimero suficiente para toda a
prestacdo de servico a que se propde, incluindo nutricionistas, sendo 01 (uma) para atender no maximo
15 (quinze) escolas e uma nutricionista coordenadora das demais que atenderdo as Unidades de Ensino,
todas com registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) que abrange o estado de santa Catarina, e
que estas ndo estejam inadimplentes/irregulares com o referido 6rgdo de classe, apresentando
declaragdo/certiddo expedida pelo proprio CRN que essas estdo aptas a exercerem a fungdo de
nutricionistas, na qual serdo responsaveis pelo servico de supervisdo de toda a equipe de trabalho da
CONTRATADA, devendo realizar visitas as Unidades Escolares em todos os turnos, conforme demanda
vigente em cada Unidade de Ensino, de maneira satisfatdria para o cumprimento do contrato.

y)Disponibilizar mensalmente ao Departamento de Alimentagdo Escolar cronograma de visita do quadro
técnico de nutricionistas da CONTRATADA. Havendo qualquer alteragdo no cronograma, devera haver
comunicag¢do imediata a Coordenagdo mencionada.

z)Afastar ou substituir dentro de 24 horas e, em caso de emergéncia, no prazo de 02 (duas) horas, sem
onus, o seu funcionario que, por solicitacdo da CONTRATANTE, ndo deva continuar na execucdo dos
servigcos, sendo desnecessaria a declaracdo dos motivos da solicitacdo, correndo por conta Unica e
exclusiva da CONTRATADA quaisquer 6nus legais, trabalhistas e previdencidrios, bem como qualquer
outra despesa que de tal fato possa decorrer. Os empregados eventualmente afastados deverdo ser
substituidos imediatamente por outros capacitados, de categoria profissional idéntica. Manter escala
permanente de distribuicdo de funcionarios, repondo imediatamente na ocorréncia de auséncias de
qualquer espécie (falta, licenca médica, licenca maternidade, licenca paternidade, férias e outros)
substituir o profissional caso o mesmo venha a se ausentar do trabalho, ndo sendo permitidos prejuizos
na elaboracdo e distribuicdo da alimentacdo escolar, e afastar, imediatamente, todo funcionario que
apresentar lesdes, micoses, chagas, cortes nas maos e antebragos, gastroenterites agudas ou cronicas,
gripes, resfriados, infec¢des pulmonares ou faringite e demais doengas infecciosas ou contagiosas.

a.a)Providenciar a reposicdo dos géneros alimenticios que estiverem vencidos, extraviados e/ou
danificados por culpa ou dolo de seus empregados, por furto comprovado em boletim, e quaisquer outras
ocorréncias que por ventura ocorram, sem que haja prejuizo a CONTRATANTE. Tal substituicdo sera
realizada sob a supervisdo do Departamento de Alimentagdo Escolar e do gestor da Unidade de Ensino,
no prazo de até 5 (cinco) dias, contado da data da verificagdo da ocorréncia.

b.b)A reposicdo mencionada serd comprovada através da entrega do produto e da respectiva nota fiscal
de compra ao diretor da Unidade de Ensino.

A CONTRATADA deverad providenciar as transferéncias de postos de funciondrios em um prazo maximo de
03 (trés) dias corridos, por solicitacdo do Departamento de Alimentacgdo Escolar.

Apresentar no momento da assinatura do Contrato declaragao bancaria, contendo dados bancarios da
conta corrente, vinculada ao CNPJ ou CPF do contratado.

A empresa vencedora devera possuir conta corrente no Banco do Brasil ou Caixa Econdmica Federal

(dependendo do banco onde se encontram os recursos financeiros vinculados a despesa orcamentaria)
atrelada ao seu CNPJ ou CPF, comprovada mediante declara¢ao emitida e assinada pelo banco, ou em
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caso de a conta corrente ser de outro banco, o fornecedor arcara com o pagamento das despesas de
tarifas bancdrias das transagdes que ocorrerem.

PARAGRAFO UNICO - O CONTRATADO se obriga, ainda, a manter no endereco informado nos
documentos do processo licitatério, ou na sua sede mais proxima a esta cidade de Mafra/SC, caso
somente o seu representante esteja aqui sediado, um estoque de reserva/contingenciamento
correspondente a 10% (dez por cento) do objeto adquirido.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACGES DA CONTRATANTE
Sdo obrigacdes da CONTRATANTE:

a) Disponibilizar a CONTRATADA a documentacdo, dados e informagdes que forem solicitados, desde que
de forma expressa e justificada;

b) Designar servidores publicos municipais, sempre que necessario, para prestarem esclarecimentos e
apresentarem-se como interlocutores com a CONTRATADA,;

c) Notificar a CONTRATADA das irregularidades no fornecimento dos objetos licitados, estabelecendo
prazo e aplicando as penalidades conforme disp&e a Lei n2 8.666/93 e os termos contratados;

d) Solicitar de forma expressa a contratada o fornecimento do objeto, estipulando prazo para entrega e a
quantidade do produto.

CLAUSULA DECIMA - DAS PENALIDADES
O atraso injustificado na execug¢do do contrato, por culpa do CONTRATADO, o sujeitard ao pagamento de
multa de mora, sem prejuizo das demais san¢des, que sera aplicada na forma seguinte:

a) atraso de até 10 (dez) dias, multa diaria de 0,2%;

b) atraso superior a 10 (dez) dias, multa didria de 0,4%, sobre o total dos dias em atraso, sem prejuizo da
rescisao unilateral por parte da CONTRATANTE;

c) no caso de atraso no recolhimento da multa aplicada, incidird nova multa sobre o valor devido,
equivalente a 0,2% até 10 (dez) dias de atraso e 0,4% acima desse prazo, calculado sobre o total dos dias
em atraso.

PARAGRAFO PRIMEIRO — Pela inexecucdo total ou parcial das condi¢des estabelecidas neste ato
convocatdrio, A CONTRATANTE, garantida a prévia defesa do licitante, que devera ser apresentada no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis a contar da sua notificacdo, podera aplicar, sem prejuizo das demais
cominacgodes legais bem como das multas e penalidades previstas neste edital ou no contrato, as seguintes
sancoes:

a) Adverténcia por escrito, quando o CONTRATADO deixar de atender determinagdes necessarias a
regularizacdo de faltas ou defeitos concernentes a execugao dos servigos ou entrega dos bens;

b) Multa no percentual de até 5% (cinco por cento) sobre o valor do total do Contrato no caso de
inexecugdo parcial e de até 10% (dez por cento) no caso de inexecugao total do contrato;
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c) Suspensdo temporaria de participar de licitagdo, e impedimento para contratar com a CONTRATANTE,
pelo prazo ndo superior a 02 (dois) anos. Esta sancdo sempre serd aplicada, ressalvadas outras hipdteses
ndo arroladas neste item, quando o CONTRATADO, convocado dentre do prazo de validade da proposta:
nao celebrar o contrato; deixar de entregar ou apresentar documentacdo falsa exigida para o certame;
ensejar o retardamento da execugdo de seu objeto; ndo mantiver a proposta; falhar ou fraudar a
execucdo do contrato; comportar-se de modo inidoneo; ou cometer fraude fiscal.

d) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigdo, ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o licitante ressarcir a
Administracdo pelos prejuizos resultantes, e apds decorrido o prazo da sanc¢do aplicada com base na
subcondicdo anterior;

PARAGRAFO SEGUNDO - Pelos motivos que se seguem, a CONTRATADA, também, estara sujeita & multa
tratada na alinea “b” do Paragrafo Primeiro desta Clausula, em caso de recusa injustificada de receber o
valor faturado;

PARAGRAFO TERCEIRO - O valor da multa aplicada (tanto compensatdria quanto moratdria) devera ser
recolhido no setor financeiro do Municipio de Mafra, dentro do prazo de 05 (cinco) dias Uteis apds a
respectiva notificacgao.

PARAGRAFO QUARTO - Caso n3o seja paga no prazo previsto no subitem anterior, ela serd descontada
por ocasido do pagamento posterior a ser efetuado pelo Contratante ou cobrada judicialmente.
PARAGRAFO QUINTO - As penalidades previstas nesta Cldusula n3o serdo aplicadas quando o
descumprimento do estipulado no contrato ou no edital decorrer de justa causa ou impedimento,
devidamente comprovado e aceito pela CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEXTO — Além das penalidades citadas, a CONTRATADA ficara sujeita, ainda, no que couber,
as demais penalidades referidas no Capitulo 1V, da Lei n2 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO
O presente instrumento poderd ser rescindido:

a) Por ato unilateral e escrito da Administragdo, nos casos enumerados nos incisos | a XIl e XVII e XVIIl do
art. 78, da Lei 8.666/93;

b) Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzido a termo no respectivo procedimento
administrativo, observando o contraditério e ampla defesa, desde que haja conveniéncia para a
Administragao;

c) Judicialmente, nos termos da Lei.

PARAGRAFO UNICO - No caso de rescisdo amigdvel, a parte que pretender rescindir o Contrato
comunicara sua intencdo a outra, por escrito.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA VINCULACAO
O presente Contrato fica vinculado a proposta apresentada pelo Contratado, datado de / /2017,

bem como ao Edital de Pregdo Presencial n.2 009/2018.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO PRAZO DO CONTRATO
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O presente contrato vigorara até a data 31/12/2018, com possibilidade de prorrogacdo desde que
devidamente justificado pela autoridade competente, e autorizado pela Secretaria Municipal de
Administracao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA LEGISLAGAO E CASOS OMISSOS
O presente instrumento, inclusive os casos omissos serdo regulados pela Lei n? 10.520/2002, pelo
Decreto n2 3.555/2000 e, subsidiariamente, pela Lei n2 8.666/93 e alteracdes posteriores.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO FORO:
Para solucionar todas as questdes oriundas do presente Contrato fica eleito o Foro da Comarca de
Mafra/SC, com renuncia expressa de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E, para firmeza e como prova de assim haverem, entre si, ajustado e contratado, lavrou-se o presente
termo em 04 (quatro) vias de igual teor e forma, que, depois de lido e achado conforme, vai assinado
pelas partes contratantes e pelas testemunhas abaixo nomeadas.

Mafra/SC, ......... de ... de 2018.
MUNICIPIO DE MAFRA Empresa
WELLINGTON ROBERTO BIELECKI (REPRESENTANTE LEGAL)
PREFEITO MUNICIPAL CONTRATANTE (CARGO/FUNCAO)

CONTRATADA

ALEXANDRE SOLESINKI
Secretario Municipal de Administracao

ESTELA MARIS BERGAMINI MACHADO
Secretdria Municipal de Educagdo Interina

TESTEMUNHAS:

12 bE
Nome: Nome:
CPF N2 CPF N°
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ANEXO XII
PROJETO BASICO

PROJETO BASICO - TERCEIRIZACAO DA MERENDA ESCOLAR

01. Especificacbes Técnicas Referentes a Contratacdo de Empresa Especializada para Prestagdo de
Servicos no Preparo da Merenda Escolar do Municipio de Mafra/SC

01.01. Para efeito do objeto da presente licitagdo ficam estabelecidos os seguintes conceitos: CARDAPIO
— refeicdo ou conjunto de refeigdes servidas aos alunos de uma unidade educacional durante um dia
letivo. Cada carddpio poderd ter uma ou mais refeicdes. CARDAPIO EFETIVAMENTE SERVIDO —
refeicdo ou conjunto de refeicGes servidas e consumidas pelo aluno de acordo com o porcionamento.
REFEICAO — um dos componentes do CARDAPIO, servida como desjejum, colagdo, almogo, lanche.
RESUMO SEMANAL — comunicacdo feita por escrito pelos responsdveis designados de cada unidade
educacional a empresa contratada, formulada em impresso préprio, anexo ao edital, contendo a
quantidade de cardapios consumidos, elaborada para o periodo de uma semana, e entregue a
Contratada no primeiro dia Gtil da semana imediatamente posterior a de sua consumagdo. CARDAPIO
CONSUMIDO — aquele cujo RESUMO SEMANAL formulado por representante legal da Prefeitura, em
impresso proprio, tenha sido integralmente atendido, quantitativa e qualitativamente. PER CAPITA —
guantidade de alimento cru necessario por pessoa para a producdo de uma refeicdo.
PORCIONAMENTO — quantidade do alimento pronto para o consumo, descrito também em medidas
caseiras para melhor compreensdo da clientela atendida. O porcionamento deve ser criado a partir
do per capita, conforme o rendimento de cada alimento. Havendo qualquer divergéncia entre as
informacgbes constantes do contrato, edital e anexos, deverd prevalecer o descrito neste Projeto
Basico.

01.02. A empresa contratada deverd prestar os servicos obedecendo aos principios de nutricdo e
dietética, bem como respeitando as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, utilizando-se de mao-de-obra
especializada, com aproveitamento das instalagGes ja existentes nas Unidades a serem atendidas.

01.03. A empresa contratada devera equipar as unidades educacionais com equipamentos e utensilios
proprios para a execucdo dos servicos, de modo a garantir que os cardapios propostos sejam
cumpridos, os alimentos sejam corretamente armazenados e transportados, o fluxo operacional
dentro das cozinhas e refeitérios seja adequado, respeitando-se os preceitos de nutricdo e dietética e
garantindo a qualidade higiénico sanitaria das refeicGes produzidas e servidas, além de atender ao
disposto em todas as clausulas deste documento.

01.04. As refeicdes que compdem os varios carddpios serdo oferecidas aos estudantes das respectivas
unidades educacionais.

01.04.01. Todos os educandos atendidos em cada unidade educacional tém o direito de realizar
repeticdo. Entretanto, a repeticdo sera limitada a uma vez, tendo em vista, que essa limitagdo podera

contribuir para evitar o sobrepeso/obesidade entre os alunos.

01.04.01.01. Caberd ao Diretor (a) da Escola local ou a um funciondrio designado por ele, controlar esse
numero de repeticdes.
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01.04.01.02. A empresa contratada ndo serd remunerada por esta repeticdo quando inicialmente o
comensal tiver recebido um porcionamento dos alimentos menor do que o previsto neste documento.

01.05. Para a execucgdo deste contrato, a Contratada devera responsabilizar-se por fornecer insumos de
qualidade, que atendam as especificacbes técnicas dos alimentos.

01.05.01. As quantidades “per capita” bem como a composi¢ao dos carddpios poderdo ser alterados a
gualquer tempo pela Contratante, para melhor adequad-las as diretrizes e objetivos basicos do Programa
de Alimentacdo Escolar, desde que observada a compatibilidade entre seu custo e o respectivo preco
contratado.

01.05.02. A contratada devera providenciar uma Tabela de Porcionamento dos Alimentos em no maximo
uma semana apos o inicio da prestacdo dos servicos. Este porcionamento devera ser feito com base nos
per capitas, respeitando a legislacdo da alimentacdo escolar vigente e devera ser aprovado pelo setor de
merenda escolar.

01.05.03. A Contratada devera respeitar o balanceamento nutricional conforme as exigéncias do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE (Resolugdo n° 26 de 17 de junho de 2013), ou seja,
para os alunos das creches que permanecerem nas unidades educacionais em periodo parcial, deverdo
ser fornecidas pelo menos 30% (trinta por cento) das suas necessidades nutricionais didrias, as quais
deverdo ser distribuidas em no minimo duas refei¢des; para criangas das creches em periodo integral, no
minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no minimo, trés
refeicGes; para os demais alunos matriculados na educagdo basica, em periodo parcial, quando ofertada
uma refeicdo, no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais didrias e quando ofertada
duas ou mais refeicdes, no minimo 30% (trinta por cento) das suas necessidades; para os alunos
participantes do Programa Mais Educacdo e para os matriculados em escolas de tempo integral, no
minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no minimo, trés
refeicoes.

01.05.04. A quantidade de alimentos produzida deverad estar de acordo com a necessidade de cada
unidade educacional, devendo ser suficiente para todos e evitando-se o desperdicio.

01.06. A empresa contratada devera elaborar “Receituario Padrdao” contendo as fichas técnicas de todas
as preparag¢oes que constam dos cardapios oferecidos na alimentagdo escolar.

01.06.01. A ficha técnica devera conter o nome da preparacédo, ingredientes (com descricdo do seu peso
bruto e peso liquido, além do fator de correcdo e cocc¢do), instrucbes detalhadas sobre a forma de
preparo com todas as etapas minuciosamente descritas (tempo de preparo, temperaturas, equipamentos
e utensilios utilizados, etc), rendimento total e em nimero de por¢bes, tamanho das por¢des (em peso e
medida caseira), valor nutricional da preparacdo com descricdo dos macro e micronutrientes e foto
colorida da preparagao pronta.

01.06.02. As fichas técnicas deverdo ser entregues ao setor de merenda escolar no maximo um més apos
o inicio da prestagdo dos servicos. O setor de merenda escolar podera realizar alguma alteragcdo que
julgar necessdria. Apds aprovacdo por esse setor, deverdo ser disponibilizadas para todas as unidades
educacionais atendidas.

01.07. A distribuicdo das refei¢des devera ser feita diretamente nas unidades educacionais, obedecendo
ao calendario determinado pela Prefeitura. Em caso de suspensdo das atividades (ndo prevista no
calendario) ou mudanca no local de distribuicdo, a Contratada serd comunicada com 72 (setenta e duas)
horas de antecedéncia.
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01.07.01. Em caso de impedimento da utilizacdo de determinada unidade educacional a merenda devera
ser produzida em outro local e transportada em condi¢des adequadas de forma a garantir a continuidade
do atendimento.

01.07.02. A distribuicdo deverd ocorrer nas unidades educacionais nos hordrios a serem combinados
entre a Contratada e o Diretor (a) da Escola de cada local. Entretanto, é importante que a Contratada
considere o tempo de exposicdo da refeicdo a temperatura ambiente, com o intuito de manter a
qualidade sanitaria da alimentag¢do produzida.

01.08. Para efeito do calculo do RESUMO SEMANAL devera ser considerado o nimero de comensais de
cada dia letivo que tenham consumido uma por¢dao completa de cada refeicdo que compde o cardapio,
atentando-se também ao numero de repeticdes.

01.08.01. Visando evitar o desperdicio de alimentos, nos casos em que o aluno solicitar que seja servido
um porcionamento menor, a empresa terceirizada poderd acatar a solicitagdo. Porém nestes casos, se o
aluno quiser repetir qualquer alimento constante daquela refeicdo, independente de ter sido comprado
pela empresa ou pela Prefeitura, esta repeticao ndo sera computada para o cdlculo do resumo semanal.

01.08.02. A contagem do numero de comensais para a elaboracdo do resumo semanal serd feita
diariamente em todas as unidades educacionais por um funciondrio efetivo da Prefeitura, sob a
responsabilidade do Diretor (a) da Escola deste local. Nesta contagem deverdo ser verificados quantos
carddpios completos foram servidos no dia. Serd de responsabilidade da Prefeitura também o custo do
método escolhido

01.08.03 O método de apontamento didrio da quantidade de cardapios servidos serd definido pelo
Diretor (a) da Escola e Secretaria Municipal de Educacao.

01.09. A contagem do numero de cardapios consumidos devera ser feita exclusivamente pela Prefeitura,
porém a Contratada poderd acompanhar esta contagem, elucidando assim quaisquer duvidas que
possam existir.

01.09.01. Sempre prevalecerda a informacdo prestada pela Prefeitura quanto ao total de cardapios
consumidos em cada dia letivo.

01.10. Quando o numero de cardapios efetivamente servidos for inferior aqueles informados no resumo
semanal, a Contratada devera imediatamente providenciar a correcdao do Resumo Semanal, sem nenhum
onus adicional para a Prefeitura.

01.11. No item dois deste projeto basico consta o perfil da clientela atendida no que se refere ao nimero
esperado de comensais para cada unidade educacional. A contratada devera levar em consideragdo
durante o planejamento de suas atividades, que o nimero didrio de comensais ndo corresponde ao
numero de matriculados, bem como considerar que a frequéncia dos alunos nas unidades educacionais
nao é fixa.

01.12. As instalagOes existentes em cada unidade educacional deverdo ser aproveitadas tanto para o
preparo da alimentagdo, quanto para a distribuicdo e estocagem.

01.13. Nos poucos locais onde a Prefeitura possui equipamentos e utensilios prdéprios, os mesmos
deverdo ser avaliados e caso ndo sejam considerados suficientes ou adequados a Contratada devera
executar as adequacgdes que julgar necessarias ao seu aproveitamento, observadas as condi¢oes impostas
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pelos drgaos sanitdrios, que correrdo por sua conta e risco, sem 6nus para a Prefeitura, devendo ser
considerado na composicao dos seus custos.

01.14. A Contratada devera realizar testes de aceitacdo nos moldes determinados pela Resolu¢do/FNDE
n° 26/2013 (ou alteracdes futuras) e apresentar relatdrio de resultado ao Departamento de Merenda
Escolar antes de iniciar a utilizacdo de produtos diferentes dos atualmente utilizados ou a qualquer
momento com os produtos ja utilizados quando surgirem quaisquer davidas por parte da Contratante
guanto a sua aceitacao pelos educandos.

01.14.01. A Contratada devera também realizar testes de aceitabilidade das preparacGes que possuem
maior frequéncia no cardapio, sempre que solicitado pelo setor de merenda escolar.

01.14.01.02. Para realizacdao dos testes de aceitabilidade, a Contratada deverd tomar por base as
recomendagdes do Manual para Aplicacdo dos Testes de Aceitabilidade no Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (material divulgado na portal do FNDE).

01.14.01.03. A metodologia para aplicagdo dos testes podera ser resto ingestdo ou escala hedonica,
ficando a critério do setor de alimentagdo escolar.

01.14.01.04 Todos os demais procedimentos referentes a aplicacdo dos testes de aceitabilidade serdo
definidos pelo setor de merenda escolar, devendo a Contratada segui-los.

01.14.01.05. Sempre que o alimento/preparacdo analisado no teste de aceitabilidade ndo for aprovado,
mesmo tendo sido bem preparado e apresentando-se saboroso, devera ser feito um trabalho de
educacdo nutricional com os alunos voltado ao estimulo do consumo deste alimento/preparacdo e o
teste devera ser refeito para nova avaliacdo da aceitacdo. O teste de aceitacdo poderd ser repetido por
até trés vezes antes que se determine definitivamente se um alimento é ou ndo bem aceito pelos
educandos.

01.14.06. A Contratada no dia da aplicacdo dos testes também deverd investigar o indice de adesdo a
merenda, caso a Contratante julgar necessario. O indice de adesdo refere-se ao niumero de alunos que
consumiram a refeicdo testada em relagdo ao total de alunos presentes no momento do teste. Quando o
indice de adesdo for considerado baixo (igual ou inferior a 50%) devera ser aplicado um questiondrio para
conhecer os motivos de tal fato. O questiondrio a ser utilizado devera ser baseado no constante no
Manual para Aplicagdo dos Testes de Aceitabilidade no Programa Nacional de Alimentagdo Escolar.

01.15. Nos casos em que os alunos necessitem de alimenta¢dao especial ou do uso de complementos
nutricionais solicitados por prescricdo médica e/ou nutricional, a Contratada se responsabilizara por este
fornecimento dentro de um prazo méximo de 72 (setenta e duas) horas. A empresa ficara responsavel
pelo fornecimento de todos os alimentos necessarios para estes alunos, respeitando o esquema geral do
cardapio praticado para os demais alunos matriculados na mesma unidade educacional.

01.15.01 A Contratada devera seguir as recomendac¢bes, que faz referéncia aos alimentos para
atendimento das principais patologias relacionadas a alimentacdo e nutricdo.

01.16. Em caso de ocorréncia de atividades especiais nas unidades educacionais, tais como comemoragao
do Dia da Crianga, Pascoa, Festa Junina, Natal e outras, caso o setor de alimentacdo escolar julgue
necessario, a Contratada devera se responsabilizar pelo atendimento dos eventos com a utilizacdo de
produtos tipicos, como pagoca, pé-de-moleque, chocolate, doces, sorvete, e outros, além do
fornecimento de embalagens personalizadas, utensilios descartaveis ou o que mais for necessario para o
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preparo e distribuicdo dos alimentos comemorativos, sem que disso resulte em prejuizo dos servigos
comumente prestados e sem 6nus adicional para o Contratante.

01.16.01. O cardapio planejado para estas datas festivas podera utilizar mais de um alimento
diferenciado e a empresa devera providenciar o atendimento integral deste cardapio, fornecendo todos
os itens que o compdem, sem 6nus adicional para o Municipio.

01.16.02. Nos dias festivos a empresa deverd providenciar para os alunos que necessitam de alimentagao
diferenciada (prescricdo médica e/ou nutricional) alimentos tipicos adaptados as suas necessidades,
respeitando o esquema geral do carddpio praticado para os demais alunos matriculados na mesma
unidade educacional.

01.17 O Departamento de merenda escolar elaborard os carddpios com base no “Receituario Padrao”
confeccionado pela Contratada, a qual devera respeita-los integralmente.

01.17.01 Os cardapios elaborados pelo Departamento de Merenda Escolar serdo disponibilizados para a
Contratada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias antes de iniciar sua execugao.

01.18. A contratada fara a aquisicdo de alimentos provenientes da agricultura familiar de no minimo 30
% para atendimento da alimentagao escolar.

01.19.03. A empresa devera dispor de equipamentos e utensilios proprios adequados para a realizagdo
desta distribuicdo, garantindo a qualidade dos alimentos transportados até o local do consumo e
respeitando as normas sanitarias vigentes aplicaveis a espécie.

01.19.04. Os veiculos utilizados para este transporte deverdo ser de responsabilidade da Contratada e
seguir as normas da Vigilancia Sanitaria. Para o transporte de géneros refrigerados ou congelados os
veiculos deverdo ser refrigerados.

01.20. A Contratada devera realizar no inicio e no final do ano letivo um levantamento do estado
nutricional dos alunos matriculados em cada unidade educacional em que estiver atuando, devendo para
tanto coletar o peso e a altura/comprimento de cada aluno e realizar a avaliagdo antropométrica dos
mesmos conforme o preconizado pelo SISVAN.

01.21. A Contratada deverda elaborar relatdrios sobre estes levantamentos nutricionais, sendo que os
relatérios deverdo ser entregues ao Departamento de Merenda Escolar em datas a serem definidas pelo
setor.

01.21.01. O relatério de avaliagdo antropométrica devera conter uma introducdo sobre o tema
(discorrendo sobre o que vem a ser a avaliacdo antropométrica, qual a sua importancia para o controle
da saude, o conceito de estado nutricional, qual a prevaléncia de individuos nesta faixa etdria analisada
gue se encontra dentro ou fora dos pardmetros de normalidade no Brasil e/ou na populagdo varginhense,
o significado dos termos empregados, etc), metodologia (descrevendo em detalhes como foi feita a
coleta e analise de dados, indicando quais foram os pontos de corte utilizados e qual foi o embasamento
que justificou a utilizagdo desta metodologia, periodo em que os dados foram coletados), resultados e
discussdo (deverd apresentar os resultados por unidade educacional e uma analise geral do Municipio,
devera ser mencionado o numero total de alunos pesquisados, devera fazer uma analise por sexo e faixa
etdria utilizando como comparacdo dados da populagdo brasileira, com uma explicacdo dos resultados
encontrados em cada caso), conclusdo (fazer uma apanhado geral de tudo que foi descrito anteriormente
posicionando a realidade de Contagem frente aos demais Municipios do Brasil e do Mundo), referéncias
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bibliograficas (contendo as fontes utilizadas para a elaboragdo do relatério) e anexo (contendo a relagdo
nominal por escola/creche de todos os alunos que encontrarem-se fora da faixa de normalidade com a
sua classificacdo nutricional para que os pais possam ser informados). O relatério devera ser elaborado
em linguagem de facil entendimento para que todos os envolvidos (alunos, pais, comunidade escolar)
possam compreender seu conteudo.

01.21.02. A Contratada deverda se responsabilizar por todas as informacdes referentes a esta avaliacdo
antropométrica, garantindo a veracidade das mesmas de forma a ndo causar prejuizos ou
descontentamentos para as unidades educacionais, os alunos ou pais/responsaveis.

01.21.03. Nos casos em que os alunos avaliados apresentarem-se fora da faixa de normalidade esperada,
a unidade educacional onde o mesmo estad matriculado devera notificar os pais ou responsdveis para que
os alunos passem por acompanhamento médico/nutricional. Além disso, a Contratada poderd ser
solicitada pela Contratante a ministrar uma palestra ou desenvolver algum tipo de acdao de educagao
nutricional especifica para estes alunos, seus pais e a comunidade escolar, esclarecendo e auxiliando na
melhora nutricional destes alunos.

01.22. A Contratada devera pesar diariamente as sobras sujas de alimentos de todas as refei¢cdes servidas
no dia em cada unidade educacional e enviar semanalmente estas informacdes ao Departamento de
Merenda Escolar. Devera ser elaborado um Relatério de Sobras a ser entregue no primeiro dia util da
semana posterior a da coleta dos dados.

01.22.01. A Contratada serd informada quando a quantidade de sobras estiver acima da média esperada
e deverd investigar e solucionar o problema. A Contratada devera apresentar ao Departamento de
Merenda Escolar um relatério sobre as atividades desenvolvidas para a solucdo deste problema. O
relatério devera conter as observacdes do Diretor (a) da Escola da unidade educacional sobre as
atividades realizadas pela empresa. A diminuicdo das sobras sujas deverd ser perceptivel através dos
Relatérios de Sobras em no maximo um més.

01.22.02. A Contratada devera se responsabilizar pelas informacdes prestadas nos Relatdrios de Sobras,
sendo que estas informagdes devem corresponder a realidade. Para tanto, os funcionarios da empresa
que ficarem responsaveis por esta atividade devem receber treinamento adequado. Todas as unidades
devem dispor de balancas calibradas, preferencialmente de um modelo com visor digital para facilitar o
uso.

01.23. No maximo um més apds a contratacdo, a Contratada deverd fornecer para o Departamento de
merenda escolar da Secretaria de Educagdo um Manual de Boas Praticas de Fabricacdo. Devera também
ser disponibilizada uma cdpia para cada instituicdo atendida, em local visivel para eventuais consultas por
qualquer pessoa. O Manual devera ser formulado dentro dos principios de seguranga alimentar e
nutricional.

02. Clientela
02.01. Todos os alunos matriculados tém direito a consumir a alimentagdo escolar. Em anexo segue uma
lista com todas as instituicOes atendidas pela alimentacdo escolar municipal e o nimero aproximado de

matriculados, tomando-se por base o ano de 2017.

02.01.01. A critério da Contratante poderdo ser acrescidas unidades educacionais ndo relacionadas no
anexo.
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02.02. Nem sempre todos os alunos matriculados estardo presentes todos os dias nas unidades
educacionais, sendo que o nimero estimado de refeicdes/dia é de aproximadamente 7.770 (sete mil
setecentos e setenta).

02.03. A Contratante nao se obriga a fazer o pagamento de um numero fixo de cardapios por dia, sendo
as informacgdes prestadas acima apenas estimativas, que podem variar para mais ou para menos ao longo
dos dias letivos.

03. Metodologia de Trabalho

03.01. As atividades desenvolvidas pela empresa deverao se iniciar em até 10 dias, apds a ordem de
Sservigos.

03.01.01. A contratacdo devera ser efetivada por um periodo de 12 meses, podendo ser prorrogada por
iguais e sucessivos periodos deste que satisfeita a prestacdo do servigo, até perfazer o teto maximo
estabelecido na lei de licitacGes.

03.02. Compete a Contratada a prestacdo de servico para o preparo e distribuicdo da alimentagdo
escolar, devendo fornecer o gas, os filtros para as torneiras, os géneros alimenticios e produtos de
limpeza, além de realizar a logistica; abastecimento das unidades educacionais; supervisdo; treinamento;
manutencdo corretiva e preventiva dos equipamentos, utensilios, cdamaras frias e balcGes térmicos;
reposicao dos equipamentos e utensilios; limpeza e conservagao das dependéncias da cozinha, refeitdrio
e estoque; fornecimento de mao-de-obra capacitada para a confecgdo dos carddpios dentro dos padrdes
de higiene e coeficiente nutritivo estabelecidos neste instrumento e demais especificacdes que constem
do Edital e seus anexos.

03.03. Os nutricionistas da empresa contratada deverdo realizar no minimo uma visita por semana em
cada unidade educacional para acompanhamento dos servigos prestados. Em cada visita o nutricionista
devera fazer um relatdrio sobre todos os pontos que foram trabalhados ao longo daquele periodo. Neste
relatério devera constar um espago para observacGes e assinatura do Diretor (a) da Escola da unidade
educacional em que a visita foi realizada. Semanalmente estes relatérios deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Merenda Escolar.

03.04. A Contratada deverd adotar procedimentos de manutengdo preventiva, em especial, dos
equipamentos de coccdo sob pressdo realizado por empresa/profissional capacitado, visto que o estouro
de panelas de pressdao ocasiona risco de acidente aos funcionarios e também prejuizos, pois os tetos e
paredes sujos precisam ser pintados, as panelas substituidas em carater de emergéncia, além do atraso
gue pode vir a acarretar no preparo da alimentacao.

03.06. A Contratada devera instalar em todas as unidades educacionais em que estiver atuando telas
milimétricas para impedir a entrada de insetos e demais vetores em todos os espacos que dado acesso a
area da cozinha e estoque (janelas, vaos de ventilacdo, portas, janela de distribuicdo dos alimentos, ralos,
etc).

03.06.01. A Contratada devera fazer a manutengdo preventiva e corretiva destas telas milimétricas, e
além disso, deverdo ser mantidas constantemente limpas, sem a presenca de sujidades, gordura, poeira

ou outros contaminantes.

03.07. Nos casos em que forem verificados problemas com a potabilidade da 4gua a Contratada devera se
responsabilizar pelo fornecimento de agua potdvel (prépria para consumo humano) para o preparo da
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alimentagdo escolar e limpeza de utensilios e equipamentos durante o periodo em que for necessario,
até que o problema seja resolvido.

03.08. A contratada devera fazer a coleta de amostras de todos os alimentos e agua servidos na
alimentacdo escolar. Estas amostras deverdo ser corretamente armazenadas por 72 (setenta e duas)
horas.

03.08.01. Sempre que houver duvidas sobre a qualidade higiénico-sanitaria de algum alimento servido, a
empresa deverd providenciar um laudo com a andlise da referida amostra coletada daquele alimento,
apresentado por empresa capacitada para a realizacdo deste servico, sem custos adicionais para o
Municipio.

03.08.01.01. A empresa se responsabilizara pela andlise inclusive dos alimentos que tiverem sido
fornecidos pela Prefeitura.

03.08.02. Em nenhuma hipdtese serdo aceitos laudos de amostras coletadas em locais ou datas
diferentes daqueles que originaram o questionamento por parte do Contratante.

03.09. No preparo das refeicdes a Contratada devera utilizar os géneros alimenticios adquiridos por ela e
0os mesmos devem ser comprovadamente de primeira qualidade e estar dentro de seu prazo de validade,
frescos e in natura, conforme o caso, além de mao-de-obra adequada quanto aos quesitos habilidade,
higiene pessoal, vestuario, etc.

03.10. Toda equipe de trabalho da Contratada devera ser supervisionada e orientada por profissional
nutricionista, que se responsabilizara tecnicamente pela merenda distribuida.

03.11. A Contratada ficard responsavel pela limpeza da cozinha e estoque, assim como de todos os
utensilios, equipamentos e mobilidrios que | se encontram, de todas as unidades educacionais em que
estiver atuando. A limpeza deverd ser feita para que o local esteja adequado para a distribuicdo e preparo
das refeicbes de acordo com os preceitos de seguranca alimentar e nutricional limitadas a drea da
cozinha. Deverdo ser mantidos constantemente limpos o piso, paredes, janelas, vidros, teto, utensilios,
equipamentos, moveis, telas milimétricas, exaustores, coifas, prateleiras, mesas, cadeiras, bancadas,
lustres, luminarias, cdmaras frias, balcGes térmicos, etc que se encontrem dentro destas dependéncias.

03.12.01. A limpeza da cozinha, do estoque e do refeitdrio, bem como de todos objetos presentes nesses
ambiente, deverd ser feita com a frequéncia necessdria para que 0s mesmos se encontrem
constantemente limpos, sem a presencga de sujidades, restos de alimentos, poeira, gordura ou qualquer
tipo de residuo que possa comprometer a seguranga alimentar da clientela atendida.

03.12.01.01. A limpeza ndo devera se limitar ao uso de panos umedecidos. Com a frequéncia que for
necessaria, esta limpeza deve ser feita com agua e sabdo ou produtos adequados para a completa
remocdo das sujidades ou manchas encontradas nestes locais, devendo ser feita inclusive mais de uma
vez ao dia quando necessario.

03.12.01.02. Além da limpeza completa destas trés areas e tudo que se encontra em seu interior, a
Contratada também deverad realizar a desinfecgao destes locais e de tudo que se encontra em seu interior
com a utilizacdo de produtos especificos para este fim, que garantam a eliminacdo dos microorganismos
sem o comprometimento da salde da populacdo atendida. A Contratada devera utilizar procedimentos e
produtos reconhecidos e aprovados pela Vigilancia Sanitaria.
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03.12.02. Todos os utensilios deverdo ser lavados e desinfetados apds cada uso (quantas vezes forem
necessarias), principalmente se os mesmos forem de uso direto por parte dos comensais atendidos. Em
virtude disso a Contratada devera disponibilizar uma quantidade suficiente de pratos, talheres e copos
para o numero de alunos atendidos em cada local permitindo que esta correta desinfeccdo seja feita para
todas as turmas.

03.13. A Contratada, sem nenhum 06nus para o Municipio, se responsabilizard pelo desenvolvimento do
Programa de Educacdo Nutricional, sendo que seus tdpicos e a forma como serdo abordados, incluindo a
participacdo dos alunos e pais ou responsaveis, serdo objeto de apreciacdo e aprovacgdo por parte do
Contratante. O tema educagdo nutricional deverd ser tratado de forma multidisciplinar, sendo que a
capacitacdo da comunidade escolar deverd ser feita pela Contratada.

03.13.01. Em até trés meses apds a assinatura do contrato a Contratada deverd apresentar um projeto
inicial do Programa de Educagdo Nutricional a ser desenvolvido no Municipio. Neste projeto devera ser
explicada a forma como os temas serdo abordados, publico alvo, objetivos, metodologia, resumo das
acGes a serem desenvolvidas, cronograma de execugdo, etc.

03.13.02. As atividades de educagdo nutricional desenvolvidas pela empresa deverao ter como principais
objetivos o estimulo do consumo de alimentos sauddveis, pratica de atividades fisicas, conscientizacdo
sobre o desperdicio de alimentos, producdo dos alimentos e correlacgdo com o meio ambiente e influéncia
da alimentag¢do na manutencdo da saude.

03.13.03. As atividades de educagdo nutricional realizadas pela empresa deverdo sempre levar em
consideracdo os alimentos disponiveis na alimentacdo escolar para que o educando possa fazer uma
ligagdo melhor entre os temas abordados e a realidade da alimentagdo que é oferecida na sua unidade
educacional.

03.13.04. A abordagem utilizada pela empresa para a realizagdo das atividades de educagado nutricional
devera levar em consideracao o publico alvo, devendo, portanto, ter uma linguagem acessivel para a faixa
etdria atendida.

03.13.05. As atividades de educagdo nutricional ndo devem ficar limitadas a apresentacdo de palestras.
Pelo menos uma vez ao ano deverdo ser utilizadas em todas as unidades educacionais metodologias
diferenciadas, como: teatro, oficina culinaria, percepgao sensorial dos alimentos, etc.

03.13.06. Todas as atividades voltadas para a educagdo nutricional deverdo estar descritas no projeto
apresentado pela empresa e constar do cronograma de execug¢do previamente estabelecido. Apds a
realizacdo de cada atividade educacional nas escolas e creches a Contratada devera enviar um relatorio
sobre o evento ao Setor de Merenda Escolar.

03.13.06.01. Este relatdrio devera conter uma introdugdo sobre o tema, metodologia aplicada, resultados
e discussdo, conclusao e referéncias bibliograficas. O relatério devera ser elaborado em linguagem de
facil entendimento para que todos os envolvidos (alunos, pais, comunidade escolar) possam
compreender seu conteudo. O relatério devera ser entregue em prazo a ser definido pelo Departamento
de Alimentacdo Escolar.

03.14. A contratada deverd assegurar que durante a execucdo dos servicos, seus funciondrios estejam
devidamente identificados por meio de cracha e uniformizados, em conformidade com padrdes
estabelecidos pelo contratante, devendo dota-los dos equipamentos de protecdo individuais aplicaveis a
espécie, sendo que os mesmos deverdao manter-se limpos e asseados, quer nos aspectos do vestuario,
bem como, higiene pessoal.
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04. Da Fiscalizagao dos Servigos

04.01. A Contratada sujeitar-se-a a fiscalizacdo dos drgdos competentes da Prefeitura Municipal,
principalmente através da Secretaria de Educacdo de Mafra e do Departamento de Merenda Escolar, em
todos os aspectos da contratacdo, em especial quanto aos quantitativos fornecidos e qualidade oferecida.

04.02. A fiscalizacdo também ocorrera por parte dos Diretores (as) de cada unidade educacional e de um
funcionario efetivo indicado pela Secretaria de Educagdo e pelo Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE).

04.03. A Contratada devera fornecer aos agentes fiscalizadores, sempre que necessario, prote¢do de
cabelo (touca/rede) para que esta fiscalizacdo possa ser feita sem prejuizo da qualidade e higiene da
alimentacao produzida.

04.04. A empresa devera realizar seus servigos adequadamente, respeitando todas as clausulas descritas
neste Projeto Basico, garantindo um o6timo atendimento da clientela atendida, mesmo quando a
fiscalizacdo ndo estiver sendo feita pelos agentes fiscais.

04.05. Os agentes fiscalizadores poderao, a seu critério, exigir a substituicdo imediata de todo e qualquer
integrante da equipe de profissionais da contratada, durante a execu¢do dos servigos.

04.06. Cada unidade educacional possuirda um Didrio de Ocorréncias, confeccionado em formulario
préprio, onde serdo anotadas as ocorréncias relativas aos servicos prestados pela empresa contratada em
cada dia da semana. Este documento sera encaminhado para a empresa contratada para fins de corregdo
dos servicos e aplicacdo das sangdes cabiveis.

05. Da Complementagdo, Manutengdao e Conservagao da Infraestrutura, dos Equipamentos e dos
Utensilios Utilizados nos Servicos de Preparo e Distribuicdo das RefeicGes

05.01. A Contratada responsabilizar-se-a pelo fornecimento dos equipamentos e utensilios utilizados nos
servicos de preparo e distribuicdo das refei¢cGes para atendimento dentro das normas técnicas exigidas
para o bom desempenho dos servigos de acordo com o nimero de alunos matriculados em cada unidade
educacional.

05.02. Os equipamentos e utensilios de propriedade da Prefeitura se deslocardo somente com
autorizacao e acompanhamento do Contratante.

05.03. As escolas e creches do Municipio podem, desde que ndo prejudiquem o fornecimento da
alimentacdo escolar, disponibilizar suas dependéncias para a realizacdo de eventos da comunidade.
Nestes casos, a Contratada serd avisada por escrito com pelo menos 07 (sete) dias de antecedéncia e
podera retirar os itens de sua propriedade do local, devendo, no entanto, ter tudo organizado para o
preparo e distribuicdo da alimentacdo escolar tdo logo este empréstimo termine. Em nenhuma hipdtese
os géneros alimenticios adquiridos para o preparo da merenda escolar poderdo ser utilizados para outros
fins. O Diretor (a) da Escola de cada unidade educacional se responsabilizard por deixar o local
devidamente limpo e organizado ao término do empréstimo.

05.04. A Contratada se responsabilizara pela instalagdo, manutencdo e higienizacdo de telas milimétricas
nas cozinhas e estoques. As telas deverdo ser colocadas nas portas, janelas, ralos, espacos de ventilagao,
janelas de distribuicdo de alimentos e qualquer outro espago que permita a entrada de vetores nestas
dependéncias.

05.05. A Contratada se responsabilizara pela limpeza completa das dependéncias e tudo que houver em
seu interior nas areas da cozinha e estoque.
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ANEXO XII

ESPECIFICACAO TECNICA DOS ALIMENTOS

DEPARTAMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

CENTROS DE EDUCAGAO INFANTIL DO MUNICIPIO DE MAFRA/2017

CARDAPIO MENSAL — ALMOCO

22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
12 Se- - Arroz e feijao; - Arroz e feijao; - Arroz e feijao; - Arroz e feijao; - “Feijaozinho de
ma- - Ovo cozido; - Frango ao molho; - Carne de panela|- Alméndegas; crianga”/arroz;
na. - Macarrao na|- Nhoque de Abobrinha ou de ao molho; - Batatasauté; - Carne suina;
margarina c/ Batata doce; - Polenta; - Sal. Beterraba; - Quirera;
legumes; - Sal. Repolho; - Sal. Chuchu; - Sob.: Gelatina - Sal. Cenoura;
- Sal. Tomate; - Fruta. - Sob.: Maca. - Sob.: Laranja.
- Sob.: banana.
22 Se- - Arroz e feijao; - Arrozintegral e feijao; - Arroz e lentilha; - Arroz e feijao; - Arroz e feijao;
ma- - Quibe assado; - Frango molho; - Carne Suina; - Picadinha bov.; - Posta de peixe assada;
na. - Nhoque de abdbora; |- Aipim cozido; - Repolho - Farofa de lentilha; - Puré;
- Sal. Couve-flor; - Sal. Tabule simples ; refogado; - Sal. Acelga; - Sal. Escarola ¢/ cenoura;
- Sob.:Melancia. - Sob. Gelatina - Sal. Beterraba; - Fruta, ou suco maracuja - Sob.: Morango
- Sob.: Mamao
32 Se- - Arroz e feijdo; - Arroz e feijao; - Arroz e feijdo; - Arroz e lentilha; - Canja de Legumes
ma- - Moida ao molho; - Omelete ¢/ espinafre; - Cubos suinos; - Picadinha bov. ao molho; - Sob. Maga.
na. - Macarrdo; - Farofa de couve,; - Quirera; - Bolinho de arroz assado;
- Sal. Cenoura; - Sal. Alface; - Sal. Beterraba; - Sal. Repolho;
- Sob. Banana. - Fruta. - Sob.: Melancia - Sob.: Gelatina
42 Se- - Arroz e feijao; - Arroz e feijao; - Arroz e feijao; - Arroz e lentilha; - Arroz e feijao;
ma- - Carne de panela ao|- Carne moida; - Frango assado; - Carne suina; - Bife de figado;
na. molho; - Batata ao bacon; - Suflé de arroz ¢/|- Farofadelegumes; - Polenta;
- Purédebatatasalsa; |- Sal. Agrido c/ beterraba; legumes e|- Sal. Cenoura; - Sal. Acelga;
- Sal. Tomate; - Sob.: Gelatina verduras ou torta|-  Sucouva. - Sob.: Morango.
- Sob.: Laranja. salgada;
- Sal. Chuchu;

- Sob.: Mamao




O carddpio poderd ter os dias trocados entre si, de acordo com a oferta de ingredientes, mas nunca mudar as preparagaoes.

CARDAPIO MENSAL — CAFE DA MANHA

CENTROS DE EDUCAGAO INFANTIL DO MUNICIPIO DE MAFRA/2017

22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
12 Se- - Achocolatado; - Chg; - Café ¢/ leite; - Chg; - Achocolatado;
mana. - P&oc/margarina - Bolode magdc/ aveia - Bisc. doce; - P3oc/doce. - Bisc. Salg..
22 Se- - Chac/ leite; - Ch3; - Achocolatado; - Ch3; - Café c/ leite;
mana. - Bisc. doce. - Bolo de Maracuja ou de casca |- Bisc. Salg. - P3oc/ marg. - P3oc/ mel.

de banana
32 Se- - Achocolatado; - Chg; - Café ¢/ leite; - Chg; - Achocolatado;
mana. - P3o c/margarina - Cuque de Abacaxi - Bisc. doce; - P3oc/ doce. - Bisc. Salg.
42 Se- - Café c/ leite; - Ch3; - Achocolatado; - Ch3; - Chac/ leite;
mana. |- Bisc. doce. - Bolodebananac/ aveia - Bisc. Salg. - P3oc/ marg. - P3oc/ mel.
CARDAPIO MENSAL — LANCHE- Cardapio Il

CENTROS DE EDUCACAO INFANTIL DO MUNICIPIO DE MAFRA/2017

22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
12Se- |- Bolacha doce - Canjica - Pdoc/ maionese |- logurte c/ cereal - Vaca atolada (aipim, batata
mana. |- Leite ¢/ | - Magd - Cha - Morango e batata salsa)

achocolatado - Abacaxi - Arroz branco

- Banana - Sal. chuchu
22 Se- - Macarrdo ¢/ molho|- Biscoito de Polvilho - Risoto de frango - P3o integral ¢/ maionese - Bolo de abobrinha
mana. de carne moida. - Café ¢/ leite - Sal. Brécolis, ou|-Cha - Banana

- Sal de beterraba - lLaranja couve-flor - Maga
32 Se- - Bolacha doce - Pdo de queijo - Paeja vegetariana - Pdo ¢/ doce - Polenta ¢/ molho de
mana. - Leite ¢/ | - Bisc. polvilho (p/ complementar) | (c/ arroz integral) - Cha frango

achocolatado - Suco Uva - Posta de cagdo |-Laranja - Sal. repolho ¢/ tomate
- Maga assada
- Sal. Acelga
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42 Se- - Quirera ¢/ carne suina | - Bolo de chocolate ¢/ aveia - Sopa de feijao - Bolacha salgada;
mana. - Sal couve - Cha ¢/ leite - P3o ou torradinha - Salada de frutas (banana,
- Maga - Laranja mag¢d, mamao e morango)

- P3o ¢/ doce;
-Cha
- Banana

e Este cardapio pode ser alterado unicamente de acordo com os dias de recebimento de géneros de cada unidade.
e Esse cardapio entra em vigor a partir do més de setembro, e vale por trés meses.

e Esta autorizado que uma preparacdo salgada durante o més seja alterada. Ou seja, a merendeira podera estar usando sua criatividade para fazer
uma nova preparagdo. Porém solicitamos que todos os cuidados sejam tomados no momento do planejamento da nova preparagdo para que nao haja

sobras de produtos nas prateleiras da escola.

e Enfatizamos que o recebimento de géneros da alimentagdo escolar é de responsabilidade da escola, portanto é de fundamental importancia que se
confira no momento da entrega: quantidade, qualidade, data de validade, entre outros, conforme sempre ensinado através das capacitacGes de

merendeiras.

Giovana Andréa Zanini Kundlatsch
Nutricionista
CRN 10 - 0452

CARDAPIO PARA BERCARIO I ( a partir de 6 meses)
CENTROS DE EDUCACAO INFANTIL/2018

Refei¢ |22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
ao
Desjej |-Leite com cereal | -Leite com cereal (papinha) -Leite com cereal | -Leite com cereal (papinha) -Leite com cereal (papinha)
um (papinha) (papinha)
8:00 h
Almog¢ |- Carne picadinha - Feijao - Lentilha -Feijao -Feijao
o -Polenta cremosa -Macarrdo com legumes (tomate, | -Puré de batata (ou |- Papa de Arroz com abobrinha |-Puré de Cenoura com batata
10:15 |-Couve refogada cebola, espinafre) batata doce ou batata | -Carne moida -Frango
h . salsa)
-Figado.
Lanche |- Fruta - Gelatina ou sagu; - Fruta - Pudim - Fruta
13:15
h
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Jantar
15:15
h

-Puré de batata -
-Frango
-Beterraba

Papa de arroz,
ovo(somente a gema até os 10
meses).

abobrinha e

-Papa de arroz
-Feijao
-Carne picadinha

- Puré de Abobora com batata
- Peixe assado

-Feijao

-Papa de Arroz
-Beterraba
-Carne moida

* As hortalicas a serem oferecidas na preparagdo salgada podem ser alteradas por outras da época, desde que fique bem colorido e bem variado (vagem,
chuchu, batata salsa, aipim, espinafre, etc), lembrando sempre que o sal deve ser utilizado na minima quantidade, dando prioridade para temperos
naturais como: salsa, cebolinha e cebol

Escolas Municipais

DEPARTAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR

22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
12 Se- - P3o integral ¢/ margarina |- Posta de cacdo assada; - Biscoito polvilho - Bolo de beterraba c¢/|-Salada de frutas c/ gelatina
ma- e/ou mel - Puré de batatas - Leite ¢/ achocolatado cobertura chocolate (banana, mamado, maca e
na. - Chéac/ leite - Sal. Abobrinha ¢/ cenoura - Banana -Cha morango)
- Milho cozido (1/3 espiga) - Pera
22 Se- - Bolacha doce - Arroz c/ feijao - Bolo de legumes - P30 ¢/ margarina - - Polenta ¢/ molho de frango
ma- - Leijte ¢/ achocolatado - Farofa de repolho ¢/ ovos - Suco de uva -Cha - Sal couve-flor, ou brdcolis
na. - Maga - Laranja - Mamao
32 Se- - Arroz carreteiro (arroz|- logurte c/ cereal - Sanduiche natural | - Bolacha doce - Quirera ¢/ carne suina
ma- integral) - Morango (frango desfiado e |- Café c/ leite - Sal repolho roxo
na. - Sal pepino salada mista — acelga, | - Maca
cenoura e tomate)
- Cha
42 Se- - Biscoito salgado - P3o ¢/ doce - Macarrdo ¢/ carne|- Bolocenoura - Sopa de Legumes c/
ma- - Leite ¢/ achocolatado -Cha moida - Suco uva Abdbora e Carne
na. - Banana - Caqui - Sal chuchu ¢/ ovos - Péra

e Este carddpio pode ser alterado unicamente de acordo com os dias de recebimento de géneros de cada unidade.
e Esse cardapio entra em vigor a partir do més de margo.
e Estd autorizado que uma preparagdo salgada durante o més seja alterada. Ou seja, a merendeira podera estar usando sua criatividade para fazer
uma nova preparacado. Porém solicitamos que todos os cuidados sejam tomados no momento do planejamento da nova preparacao para que nao haja
sobras de produtos nas prateleiras da escola.
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e Enfatizamos que o recebimento de géneros da alimentagdo escolar é de responsabilidade da escola, portanto é de fundamental importancia que se
confira no momento da entrega: quantidade, qualidade, data de validade, entre outros, conforme sempre ensinado através das capacitacdes de
merendeiras.

ESCOLAS MUNICIPAIS

CARDAPIO DE MERENDA MENSAL 2- 2018

DEPARTAMENTO DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR

22 FEIRA 32 FEIRA 43 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
12 Se- - Macarrdo ¢/ molho de |- Bolo de abébora - Sanduiche natural | - Bolacha doce - Lentilha a  Espanhola
ma- frango c/ legumes - Leite ¢/ achocolatado (frango desfiado e salada | - Cha ¢/ leite “Feijdozinho de Criang¢a”
na. - Sal beterraba mista — acelga, cenoura e | - Pinh3do cozido - Arroz
tomate) - Sal. alface
- Cha
22 Se- - Aluske de panela (arroz |- Bolo de maca - - Polenta ¢/ molho de|- P3o integral ¢/ margarina |- Canja
ma- integral); - Sucouva carne moida e/ou mel - Torradinha de pao
na. - Sal. Cenoura - Sal. Repolho ¢/ tomate - Vitamina de frutas ¢/ aveia
- laranja (frutas: banana, magd e
morango)
32 Se- - Bolacha doce - Quirera ¢/ carne suina - logurte ¢/ cereal - P3o ¢/ doce - Entrevero
ma- - Leite ¢/ achocolatado - Sal. Cenoura ¢/ abobrinha | - Mamao - Café c/ leite - Arroz branco
na. - Maga crua - Banana - Maga
42 Se- - Posta de cagdo assada; - Bolo de Laranja - Pdo integral ¢/ margarina - Biscoito de Polvilho - Creme de Aipim
ma- - Refogado de legumes; -Cha - Suco de uva - Café ¢/ leite - Maca
na. - Tangerina - Abacaxi - Banana

e Este carddpio pode ser alterado unicamente de acordo com os dias de recebimento de géneros de cada unidade.
e Esse cardapio entra em vigor a partir do més de junho, e vale por trés meses.
e Estd autorizado que uma preparagdo salgada durante o més seja alterada. Ou seja, a merendeira poderd estar usando sua criatividade para fazer
uma nova preparagdo. Porém solicitamos que todos os cuidados sejam tomados no momento do planejamento da nova preparagdo para que nao haja
sobras de produtos nas prateleiras da escola.
e Enfatizamos que o recebimento de géneros da alimentagdo escolar é de responsabilidade da escola, portanto é de fundamental importancia que se
confira no momento da entrega: quantidade, qualidade, data de validade, entre outros, conforme sempre ensinado através das capacitacGes de
merendeiras.
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ESCOLAS MUNICIPAIS

CARDAPIO DE MERENDA MENSAL 3 - 2018

DEPARTAMENTO DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR

22 FEIRA 32 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA
12 Se- - Bolacha doce - Canjica - P3o ¢/ maionese - logurte ¢/ cereal - Vaca atolada (aipim, batata e
ma- - Leite ¢/ achocolatado - Maga - Chd - Morango batata salsa)
na. - Banana - Abacaxi - Arroz branco
- Sal. chuchu
22 Se- - Macarrdo ¢/ molho de|- Biscoito de Polvilho - Risoto de frango - P3o integral ¢/ maionese - Bolo de abobrinha
ma- carne moida. - Café ¢/ leite - Sal. Brdcolis, ou couve-flor |- Cha - Banana
na. - Sal de beterraba - Laranja - Maga
32 Se- - Bolacha doce - Pao de queijo - Paeja vegetariana - Pdo ¢/ doce - Polenta ¢/ molho de frango
ma- |- Leite ¢/ achocolatado - Bisc. polvilho  (p/|(c/ arroz integral) - Cha - Sal. repolho ¢/ tomate
na. - Maga complementar) - Posta de cagdo assada - Laranja
-Suco Uva - Sal. Acelga
42 Se- - Quirera ¢/ carne suina - Bolo de chocolate ¢/ aveia |- Sopa de feijdo - Bolacha salgada; - P3o ¢/ doce;
ma- - Sal couve - Cha ¢/ leite - P3o ou torradinha - Salada de frutas | - Cha
na. - Maga - Laranja (banana, mag¢d, mamao | - Banana
e morango)

e Este cardapio pode ser alterado unicamente de acordo com os dias de recebimento de géneros de cada unidade.
e Esse cardapio é o Ultimo do ano, e entra em vigor a partir do més de setembro.
e Estd autorizado que uma preparagdo salgada durante o més seja alterada. Ou seja, a merendeira poderd estar usando sua criatividade para fazer
uma nova preparag¢do. Porém solicitamos que todos os cuidados sejam tomados no momento do planejamento da nova preparagdo para que nao haja
sobras de produtos nas prateleiras da escola.
e Enfatizamos que o recebimento de géneros da alimentagdo escolar é de responsabilidade da escola, portanto é de fundamental importancia que se
confira no momento da entrega: quantidade, qualidade, data de validade, entre outros, conforme sempre ensinado através das capacitacGes de
merendeiras.
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